Mowy zarzad

Ma zebraniu zarzadu Zielonogdrskiego
Slowarzyszenia Winiarskiego, kdre od byto sie
o osiainim Walmym Zebranio w dniu 13 sie-
phig, powidano nastepujgey skiad zarzadu:
Roman Grad - prezes zrzd u; Marlusz Pa-
cholak - zslepea prezeza, Mareln Moszkowicz
- skarbnik, Przemystaw Karwowski - sekrefarz,
Jerzy Kuezyfiskl - czionek zarzadu.
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¥l Konkurs Win - Winobranie 2008

W Palmiarni odbywa sie VI edyzja
winobraniowego konkursu win. 2wy iezeami
w poszizegdlmch kalegoriach zostali:
Zbigniew Trojan [ kateqaria ,Wina owocowe"),
Henryk Kowalski {kai. ,Wina qronowe, domo-
we'i | Winnica Patae Mierzecin® (kal. Wina
qronowe 2 winniz").

20 ligtopada w Aud farium Maximum
Uniwergylelu Jagiellonskiegn w Krakowie

od byto sie szkolenie na femal wymogow | pro-
cedur podatky aksyzowego obowigzujgeych
drobmyeh prod use mdw win g onowch,
przeprowadzone przez pracownikiw izedo
Calneqn w Krakowie. W szkaleniu uezesiniozt
przedslawiciel zielonogarskich winiarzy,

Swigto Miodago Wina
29 liglopada w piwnicy winiarskie] Muzeum
Wina w Zielone | Gorze zomanizowano
doroczne Swieglo Miodego Wina
Fielonogarskiego. W prog ramie bty
prezenface regionalmich winnic, hissiada

10 grud nia wojewddziwn lubuskie wraz

z pozoslatymi wojewddziwami oraz
Praedsiawicielstwe m RP przy UE wzigto udziat
w Winilii polskich regiondw w Brukseli.
Praedsiewziecie zosiatn skierowane do
pracownikas inghdue]i unijmch kznego
szezebla - Komisji Europejskie], Komitelu
Feqinndw, Parlamenly Eurmpejskieqn

[w szozegdlnogei praedslawicieli komisji ds.
reqionalmch) or@z do preedstawicieli egiondw
parinerskich. Widziat Ws pdtpracy Zanranicznej
lrzedu Marszatkowskiego Wojewddziwa
Lubuskiegn skierowat do Zielonogdrskiego
Slowarzyszenia Winiarskiego zaprosaenie do
udziahy w organizacji wigilii oraz imprez
fowarzysaiyeh, Kare daty winiarzom szemkis

Swiato Wina wa Wrociawiu

22 liglopada w Hotelu Orbis we Wioctawiu
obehodzono Swiglo Polzkiego Wina,
lezesinicy wistuchali inferesujacych

wirktad dw, od byt sie ez konkurs win, w kldrnm
laury zebrali winiarze z zielonogars kich winnic
LEquus” w Mierzecinle { pie rwsze Trzy miejsca
w ocenie sommelierdw 23 wina czerwone
miode Feqent”, Cabernel Dorsa” i Frih-
hurgunder”, 1 13 migjsee w ocenie komisji
dziennikarzy za Cabemed Dorsa 2007

i Reqeni 2007"), Kinga" w Stare] Wsi
[wyrdznienie sommelieniw za wino rzowe
Jearu de Jatowied 2007, 2 migjsee komisji
dziennikarzy z , Bianke Museal 2007,

3 migjsoe 2@ Aurore 2007 12 23 wino
JSGotubok' oraz 2 miejsee w ocenis
publicznogei 2 Aurorg 2007", Stara Winna
Gdra" w Gérzykowle (3 miejsee za wino
Jraminer 2007, wyrdznienie za rdzowe | Wino
Jegienne 2008, 3 m-e za wino czerwone
dojrzate  Reqent 20071,

ISSN 1733-5116

winiarz

Niedawny pobyt na Mora-
wach, w kraju zywego,
kwitngcego winiarstwa, po-
kazal miodym zielono-
gOrskim winiarzom jak
| bardzo winnica jest sferg
sacrum, rola Boza, miejscem
pracy wzniostej i blogosta-
wionej. W kraju, ktoéry
. dzisiaj tak zobojetnial na
. sprawy Kosciota, powitata
nas Swieta Rodzina z fresku
na $cianie dawnego valti-
ckiego klasztoru, dzisiaj
Sredniej szkoly winiarskiej.
Z wysokoSci winnic patrzy-
liSmy na u$pione w dolinach
miasteczka, ktérych niskie
domy pod czerwonymi da-
chami i glebokie piwnice
pelne beczek z winem przy-
cupnety wokoét biatych ko-
Scielnych wiez. Byla nie-
dziela, wiatr platat w szpa-
lery nagich krzew6w odlegte
bicie dzwonéw. Spokoju
winnic strzegly smukte mu-
rowane kapliczki, takie same jak przy polskich drogach. Ogladalismy wielki barokowy
kosciét w Valticach, zbudowany przez ksigzat Lichtenstein, ktérego Sciany i sklepienia
pokryly sztukaterie wtasciwe tylko dla krainy winnic i ogrodéw, czysta poezja owocoéw
z kosza obfitosci Pomony, ,wracajacej w Swietliste poranki z ognia dnia rozzagwionego”.
Widziatem pot¢zne, sczerniale od moszczy i stuleci, drewniane prasy winiarskie, znaczone
znakiem krzyza.

Wracatem mysla do naszego miasta, gdzie takze wsrdéd winnic stancly kaplice, dla
pamicci biblijnego winiarza zwane nabotami. Miasto, ktérego konkatedra sgsiadowala
przez mur z wytwdérnig win i winiakéw, ktoérego koscioly stawiano posréd winnic i ktére
swoich zmartych chowa na dawnych winnicach, w ziemi nasyconej najstarszym winem.
Gdzie liturgia znata modlitwy za winne krzewy i pomy$lne winobrania.

Wszedzie, gdzie sie rodzi wino, wida¢ winiarza ktéry si¢ odrywa od ziemi, unosi glowe
i szuka swojej prawdy wsroéd gwiazd. Spotykalem go w Gruzji, ktérej winnice przyjely
Chrystusa gdy Rzym byt jeszcze poganski, w Niemczech mnozacych cysterskie klasztory,
w moim miescie, gdzie wnet zbudujemy kaplice Swictego Urbana, patrona winiarzy. Czy na
Wegrzech, w kraju dawnych stepowych koczownikéw, ktérych potomek, Béla Hamvas,
odkryl Zze ostatecznie pozostanag tylko dwie istoty - Bgiwino.

Swieta Rodzina na winnicy. Fresk, Valtice (Morawy)



Matgorzata Lasik*

Polska jako kraj strefy
umiarkowanej i chlodnego
klimatu nie moze pochwali¢

'] si¢ znaczqcymi wynikami
"_"i ‘: w zakresie produkcji wina,
nie jest tez jak na razie po-
strzegana jako kraj winiarski. Sytuacja jednak w ostatnich
latach ulega bardzo dynamicznym zmianom. Pierwszym
od lat w tej dziedzinie sukcesem byla decyzja Unii
Europejskiej o zaliczeniu Polski do grona krajow
winiarskich, co umozliwilo wprowadzenie do mic¢dzy-
narodowego obrotu win z winogron uzyskanych z kra-
jowych plantacji. Kolejnym sukcesem jest dlugo
oczekiwana zmiana ustawy o podatku akcyzowym, o wy-
robie i rozlewie wyrobéw winiarskich, obrocie tymi
wyrobami i organizacji rynku wina, uchwalona 10 lipca
2008 r. W praktyce oznacza to, ze juz w biezacym roku
polscy winiarze mogli podja¢ komercyjna produkcje wina
z wlasnych winogron bez obowigzku posiadania sktadu
podatkowego, laboratorium i spelnienia szeregu innych
ucigzliwych wymagan, ktére dotad skutecznie zniechecaty
ich do takiej dziatalnosci.

Kolejny krok w rozwoju polskiego winiarstwa nalezy
teraz do naukowcow i technologéw, ktérzy we wspodipracy
z winiarzami pomogg opracowad, udoskonali¢ i bardziej
kontrolowac proces wytwarzania wina. Oczywistym jest, iz
sukces w tym sektorze bedzie zalezat od jakosci a nie iloSci
wytworzonego w Polsce wina. Winogrona z polskich
winnic sg jednak relatywnie trudnym surowcem. Ze
wzgledu na chlodny klimat i ograniczone nastonecznienie,
charakteryzuja si¢ podwyzszong kwasowoscig oraz stabym
aromatem. Dodatkowo, stosowane teraz tradycyjne
techniki bardziej spontanicznego niz kierowanego pro-
cesu wytwarzania wina, nie pozwalaja na jego efektywna
optymalizacje. Istnieje dzisiaj duza potrzeba prac
badawczych, z jednej strony nad charakterystyka
winogron z polskich winnic jako stosunkowo nowego
surowca na rynku, oraz z drugiej strony nad optymalizacja
technik winiarskich, ukierunkowanych na specyficzna
obrobke takiego surowca.

Gléwnym i powszechnie znanym zjawiskiem podczas
wytwarzania wina jest fermentacja alkoholowa,
polegajaca na biokonwersji cukréow (glukozy, fruktozy,
sacharozy) zawartych w winogronach lub innych owocach
do alkoholu etylowego i dwutlenku wegla. Mikro-
organizmy odpowiedzialne za prawidiowos¢ tego procesu
to drozdze z rodzaju Saccharomyces, szczegblnie szczepy:
Saccharomyces cerevisiae ssp. cerevisiae i Saccharoniyces cerevisiae
ssp. bayanus nazywane potocznie drozdzami ,szlache-
tnymi”. Przygladajac si¢ blizej fermentacji etanolowej
stwierdzi¢ mozna, ze poza etanolem - gléwnym pro-
duktem fermentacji alkoholowej, wytwarzanych jest
jeszcze szereg innych zwigzkéw, tzw. metabolitéw
wtérnych drozdzy. Najbardziej poznane z nich to gléwnie
kwasy organiczne takie jak: kwas bursztynowy, kwas
octowy, kwas mlekowy, wyzsze alkohole, aldehyd octowy,
estry oraz glicerol. Wytwarzane sg one w zdecydowanie
mniejszej iloSci niz alkohol etylowy i dwutlenek wegla, ale
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Fermentacja jablkowo-mlekowa
alternatywa dla polskich win

pomimo to bardzo istotnie wplywaja na smak, zapach
ijako$¢ wytwarzanego wina [Ribereau-Gayon i in., 2006].
Koniec fermentacji etanolowej, czyli uzyskanie
odpowiedniego poziomu alkoholu w winie nie oznacza
zakonczenia procesu winifikacji, a wrecz mozna by si¢
pokusi¢ o stwierdzenie, ze jest raczej jego inicjacja. Pod
koniec fermentacji etanolowej dochodzi bowiem do
fermentacji wtérnej, tzw. fermentacji jabtkowo-mlekowej
(FJM). Jest to zabieg zalecany gléwnie dla win
czerwonych, cz¢Sci win bialych oraz niektérych win
owocowych. Mikroorganizmami odpowiedzialnymi za ten
proces sa bakterie mlekowe z rodzaju Lactobacillus,
Pediococcus i Leuconoctoc. Obecnie jako najbardziej
efektywny i specyficzny dla prawidlowego przebiegu FIM
wyselekcjonowany zostal szczep Oenococcus oeni (wg
wcze$niejszej nomenklatury Leuconostoc oenos). Proces,
nazywany rowniez biologicznym odkwaszaniem, polega
na przeksztalceniu kwasu jabtkowego, bardziej kwasnego
w smaku (jak np. charakterystyczna kwasowos$¢
w jabtkach) do kwasu mlekowego, zdecydowanie
fagodniejszego w smaku (jak np. kwasowos¢ mlecznych
napojéw fermentowanych) [Davis i in., 1988; Henick-
Kling, 1993; Kunkee, 1999; Versariiin., 1999].1zn6éw poza
podstawowym produktem - kwasem mlekowym, synte-
tyzowanych jest szereg innych metabolitow bakterii
mlekowych, takich jak: specyficzne kwasy organiczne,
alkohole, estry, ktére réwniez bardzo istotnie przyczyniaja
sic do modyfikacji smaku, aromatu i tekstury
powstajacego wina. Poza tym obserwuje si¢ redukcje
niepozadanych aromatéw roslinnych lub ziotowych
z jednoczesnym wzbogacaniem wina w aromaty owocowe
ikwiatowe [Maicasiin., 1999; Nielsen i Richelieu, 1999].

Naukowcy odnotowujg takze inne pozytywne skutki
fermentacji jabtkowo-mlekowej, nie tylko poprawiajace
smak wina ale réwniez podwyzszajace jego prozdrowotne
wlasciwosci. Stwierdzono mi¢dzy innymi, ze bakterie
fermentacji jabtkowo - mlekowej rozktadajg aldehyd
octowy, ktory jest niekorzystnym i dalece niepozadanym,
zaréwno pod wzgledem sensorycznym jak i zdrowotnym,
produktem ubocznym fermentacji alkoholowej. Ponadto
aldehyd octowy charakteryzuje si¢ zdolnoscig do wigzania
SO, powszechnie wykorzystywanego w celach przeciw-
drobnoustrojowych i przeciwutleniajacych. Przemiana SO,
z formy wolnej w zwigzang (np. z aldehydem octowym)
jest istotnym problemem technik winiarskich wyma-
gajacym intensyfikacji procesu siarkowania [Osborneiin.,
2006]. Zastosowanie fermentacji jabtkowo - mlekowej
moze zatem przyczyni¢ si¢ do zmniejszenia siarkowania
z efektywna redukcja aldehydu octowego. Postuluje si¢
rowniez, iz bakterie O. oeni metabolizujg polifenole
winogron do produktéw ich rozkladu (gltéwnie wolnych
kwaséw hydroksycynamonowych) modyfikujgc w ten
spos6b potencjal przeciwutleniajacy wina, oraz przyczy-
niaja si¢ do degradacji wysokoczasteczkowych bialek
z uwolnieniem aminokwasOw oraz nisko-czgsteczkowych
peptydéw [Cabritaiin., 2008; Moreno-Arribas i in., 2008;
Osborneiin., 2000; Mancade Nardaiin., 1999].

W przypadku kwasnych i stabo aromatycznych



moszczy proces FJM jest bardzo pozadany z uwagi na rolg
jaka odgrywa w ksztaltowaniu jakosci powstajacego wina.
Jednak ze wzgledu na trudne warunki Srodowiskowe
panujace w mtodym winie po zakonczeniu fermentacji
alkoholowej (wysokie st¢zenie etanolu, niska temperatura
ipH, mata koncentracja sktadnikéw odzywczych, obecnosc¢
wolnego SO,) samoczynna inicjacja tego procesu jest
bardzo trudna lub nie zachodzi w ogéle. Warunki
konieczne dla wywotlania i prawidlowego przebiegu FIM
to poczatkowa temperatura w zakresie 20-25°C (co jest
dos¢ klopotliwe, gdyz po zakonczeniu fermentacji
alkoholowej temperatura mlodego wina jest znacznie
nizsza), natomiast w trakcie FJM temperatura w zakresie
18-20°C, zawartos¢ wolnego SO, ponizej 10 mg/dm’
i catkowitego SO, ponizej 30 mg/dm’, pH na poziomie 3,2
3,4. Istotng role odgrywa obecno$¢ sktadnikéw od-
zywcezych takich jak: cukier (glukoza, fruktoza), kwasy
organiczne (jabtkowy, cytrynowy), azot organiczny
(aminokwasy, peptydy), witaminy (z grupy B, kwas
pantotenowy), sktadniki mineralne (Mn, Mg, K, Na).
W przypadku catkowitego wykorzystania sktadnikow
odzywczych przez drozdze w czasie fermentacji alkoho-
lowej, konieczna jest suplementacja mtodego wina w nie-
zbedne dla bakterii mlekowych 7Zrédta wegla, azotu i fos-
foru. Praktykuje si¢ tez pozostawienie wina nad osadem
komorek drozdzy (tzw. drobny osad) do momentu wycieku
sktadnikéw cytoplazmy z komoérek drozdzy. Jest to jednak
rozwiazanie ryzykowne ze wzgl¢du na niebezpieczehistwo
syntezy niekorzystnych metabolitéw [Davis i in., 1988;
Henick-Kling, 1993; Versariiin., 1999].

W wyniku prawidlowo przeprowadzonej fermentacji
jabtkowo-mlekowej mozna uzyska¢ nawet ponad 90%
redukcji zawartodci kwasu jabtkowego. W Polsce nie
stosuje si¢ raczej zaszczepiania bakteriami mlekowymi
opierajac si¢ w gléwnej mierze na spontanicznej
fermentacji. Oceny tego procesu dokonuje si¢ réwniez
bardzo orientacyjnie tylko na podstawie zmian smaku
wina wierzgc, ze przemiany zachodzg w odpowiednim
kierunku. Nie kieruje si¢ wi¢c procesem ale raczej tylko go
obserwuje, a w przypadku wystapienia jakichkolwiek
objawow niekorzystnych zmian, czujni winiarze
natychmiast $ciggaja wino znad osadu i siarkujag w celu
catkowitego zahamowania fermentacji. Taki nie-
kontrolowany proces jest bardzo ryzykowny i moze
spowodowac dyskwalifikacj¢ wytworzonego wina na sku-
tek nagromadzenia niekorzystnych metabolitéw bakterii
mlekowych.

Obecnie, dzigcki wspdlpracy z winiarzami z woj.
lubuskiego i Podkarpacia rozpocz¢to na Wydziale Nauk
o Zywnosci i Zywieniu Uniwersytetu Przyrodniczego
w Poznaniu badania nad oceng kwasowosci winogron
z polskich winnic oraz nad optymalizacja procesu fer-
mentacji jabtkowo-mlekowej dla win z winogron
pochodzacych z polskich winnic. Celem prowadzonych
badan jest charakterystyka profilu kwaséw organicznych
(gléwnie: kwasu jabtkowego, winowego, cytrynowego)
oraz poszerzenie wiedzy w zakresie alternatywnych
technik winiarskich, charakterystyki wykorzystywanych
mikroorganizméw oraz wplywu kierowania procesem
winifikacji na profil biosyntezy metabolitéw decyduja-
cych o jakosci wytwarzanego wina. Wykorzystanie wysoce
zaawansowanych metod analizy instrumentalnej
uzupelnionych analizg sensoryczng, pozwolg scharakte-
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ryzowac i promowac polskie wina gronowe na tle wyrob6éw
innych krajéw winiarskich szczegélnie chtodnego
klimatu.
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Ewelina Grad

Na S$wiatowym rynku
win od okoto dziesieciu lat
ma miejsce swego rodzaju
rewolucja. Bezkonkuren-
cyjne do tej pory w swej ja-
kosci wina europejskie wy-
pierane sa ze sklepowych
potek przez wina austra-
lijskie, kalifornijskie, chilij-
skie czy potudniowoafry-kanskie. Bez watpienia powodem
tej sytuacji jest fakt, ze sa one wyjatkowo atrakcyjne ceno-
wo.

Postep technologiczny pozwolil na catkowite zme-
chanizowanie uprawy winoros$li i procesu winifikacji,
ktéry jest prowadzony pod Scistg kontrolg parametrow
produkcji. Wino produkowane z wykorzystaniem
najnowszych technologii spelnia wymogi stawiane w usta-
wach okreslajacych standardy jakoSci.

W opozycji do zwolennikéw bez watpienia
poprawnego jakoSciowo wina
wytwarzanego na masowa
skale stoja obroncy tradycji
winiarskich, ktérych zdaniem
prawdziwie szlachetne wino
mozna wytworzy¢ jedynie w
tradycyjny sposob.

Sa réwniez tacy, ktorzy
proébujag polaczy¢ wiedze prze-
kazywanag od nawet kilkuset
lat z mozliwo$ciami, jakie nio-
sq ze soba najnowsze 0sig-
gniecia nauki.

Gléwna réznica miedzy
winami nowej i starej gene-
racjijestich zapach. Imimo, ze
zatwardziali obroncy trady-
cyjnych metod oceny wina
ufajg tylko ludzkim zmystom, ==
wiele badan naukowych & =
prowadzonych nad zwigzkami |~ e ""i."
zapachowymi pozwala na
poznanie przyczyn tych réznic.
Znamy coraz wigcej zwiazkéw, ktére ksztaltuja aromat
wina.

Niniejsza praca ma na celu zweryfikowanie uzyte-
cznosci jednej z najnowszych technik ekstrakcji zwigzkow
lotnych - mikroekstrakcji do fazy stacjonarnej (SPME) - do
oznaczania zwigzkéw zapachowych wina.

GRINBERG

e

Czynniki decydujace o jakosci wina

Znawcy wina i prawdziwi koneserzy wiedzg, ze jest
ono materig zlozong i wyjatkowa. Wielu dostrzega
metaforyczng analogie miedzy winem i czlowiekiem. O
,,cztowieczenstwie” wina stanowi jego dusza, czyli bukiet.

Zeby zrozumieé¢ czlowieka, trzeba poznaé jego
przeszio$¢. Podobnie jest z winem: aby dowiedzie¢ si¢
dlaczego jest tak wyjatkowe i szlachetne, nalezy poznac
jego pochodzenie.

L

Winnica | domy winiarskia w rewirze Maugschtherg (rejon ul. Strumykowa]). Karta pocztowa z pocz. X100 w.

Badanie zwiqgzhow lotnych win’

Wino powstaje z winogron, ktére rodzi winorosl. Od
wiekéw najlepsze wino produkowane jest z owocOw
krzewéw uzytkowych podgatunku Vitis vinifera sativa,
potomka powstalego na skutek mutacji genetycznej
szczepu Vitis vinifera silvestris. Swéj udzial w uprawie majg
roéwniez inne gatunki winorosli, stanowigce podkiadki
przy szczepieniu odmian szlachetnych, co pozwala
uodporni¢ rosliny na czynniki zewnetrzne utrudniajgce
rozw6j (mréz, szkodniki, choroby). Najcze¢sciej podktadka
jest krzyzéwka dwoch gatunkow (np. Vitis berlandieri x Vitis
riparia lub Vitis riparia x Vitis rupestris) [ MySliwiec R. 2006].

O jakosci wina w olbrzymim stopniu decyduje jakos¢
winogron, a co za tym idzie lokalizacja winnicy. Szerokos¢
geograficzna potozenia winnicy, gleba, nastonecznienie,
wiatry - sa to czynniki, ktére stanowia o kondycji gron
zebranych podczas winobrania. Dlatego w kazdym miejscu
na $wiecie, gdzie produkuje si¢ wino, powstaje ono jedyne
w swoim rodzaju.

Nalezy pamictal, ze kazdy etap uprawy winorosli,
dbatod¢ o kondycje rosliny, nast¢pnie o warunki zbioru

Partle an den Maugschbergen
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winogron, ttoczenie moszczu, kontrola procesu winifikacji
i wreszcie przechowywanie oraz sposéb podania wina do
konsumpcji ma wplyw na wrazenia i odbiér trunku przez
degustatora podczas degustacji. Degustacja natomiast jest
oceng wygladu, zapachu i wtasciwosci smakowych wina.

¥ Pragment magisterskie] pracy dyplomowe] pt. Wplyw wybranych
parametréw na ekstrakcle zwigzkéw lotnych wina biatego technika
mikroekstrake i do fazy stacjonarne] (SPME)”, wykonane] w Instytucie
Technologil Zywnoécl Fochodzenia Rolinnego Akadermnii Rolnicze] im.
Augusta Cleszkowskiego w Poznaniu pod kierunkiem prof. dr hab,
Henryka Jelenia.




Urszula Karwowska

W geografii miast istnieje
kilka poje¢ urbanizacji, procesu
rozumianego ,jako zjawisko
rozwoju osadnictwa i zycia
miejskiego” (W. Maik, 1992).
Wspdlczesnie urbanizacja jest
czym$ wiecej mniz procesem
© wzrostu liczby miast i przy-
rostu ludnos$ci miejskiej. K.
Dziewonski (1956) definiuje
urbanizacje jako ,,ztozony pro-
ces spotecznokulturowy, obej-
mujacy wiele aspektéw okre-
Slonych czasowo i przestrzen-
nie. [...] W szerokim znaczeniu objawia si¢ w postaci
upowszechniania warunkéw i wzorcéw zycia miejskiego,
zmianie stosunkow i wiezi spolecznych, w przeksztalceniu
Srodowiska mieszkalnego cztowieka na modle miejskq”. Trzy
fazy rozwoju miast, oparte na teorii modernizacji D. Bella (W.
Maik, 1992), sq SciSle powigzane ze spoleczenstwem, jakie na
danym terytorium funkcjonuje. Nalezy pami¢taé, Ze granice
pomigdzy poszczegélnymi fazami sq plynne, nie zawsze
wyraziste i w przypadku Zielonej Goéry tak wilasnie
prawdopodobnie jest. W ciggu swojej ponad siedmiowiekowej
historii miasto przeszlo dwa wyrazne stadia swojego rozwoju:
miasto przedindustrialne i miasto industrialne. Kwestia
wkroczenia w trzecie stadium, mianowicie miasto post-
industrialne, pozostaje nie rozwigzana, poniewaz miasto nie
osiggneto specjalizacji ustugowej ani znacznych rozmiaréw,
ktore przekraczatyby jego granice.

Miastem przedindustrialnym Zielona Goéra byta od XIII
wieku do konca XIX wieku, majac profil rolniczo-
rzemieS$lniczy. Dominowat wowczas przemyst winiarski i tka-
ctwo. Nastepnie na wygladzie miasta silnie odbila si¢ rewolucja
przemystowa, ktéra dotarta do Europy z Wysp Brytyjskich.
Dynamicznie zmieniano uklad przestrzenny ulic i ciggéw
komunikacyjnych, wielka rol¢ odegrata nowos$¢ w miescie -
polaczenie kolejowe. Intensywny rozwoj przemystu jak i jego
znaczenie trwaly jeszcze dolat 70. XX wieku.

Budowa linii kolejowej w drugiej potowie XIX wieku stata
si¢ decydujagcym czynnikiem rozwoju strefy przemystowej
w poélnocnej czesci Zielonej Gory. Industrializacja i rozwdj
duzych zaktadéw przemystowych stworzyly korzystne
warunki dla rozrostu miasta. Zielona Goéra jako miasto
przemystowe rozwingla si¢ w drodze rozszerzenia i prze-
ksztalcenia dawnego oSrodka rzemies$lniczego. Cecha ta
odréznia ja od innych typéw miast przemyslowych, rozwija-
jacych si¢ badz z dawnych osiedli wiejskich, badZz tez na
obszarach zupelnie nowych, na ktérych lokalizowane byly
zaklady przemystowe (P. Rybicki, 1972). Rozwdj miasta prze-
mystowego wprowadzal istotne zmiany w dotychczasowym
spolecznym podziale przestrzeni miejskiej i przebiegat w spo-
sob zywiolowy. Obok wyrastajacych zakladéw przemystowych
powstawaly dzielnice robotnicze (Os. Zastalowskie), ktorych
zabudowa charakteryzowala si¢ najcz¢sciej niskim standar-
dem mieszkaniowym.

Charakteryzujac zabudowe przemystowa Zielonej Gory
nie mozna zapominaé o jej Zroédlach, ktére mialy miejsce
w odleglym czasie, wychodzgcym poza ramy czasowe tej pracy.
Wickszos$¢ zakladow, ktore funkcjonowaly w drugiej potowie
XX wieku, byly pozostatoSciami, zaré6wno w charakterze bu-
dowy jak i funkgji, po zaktadach z XIX wieku. Wéwczas o loka-
lizacji zakladu przemystowego decydowaly dwa czynniki:
bliskos¢ ciekéw wodnych i wolne tereny budowlane poza

Przemiany struhktury przestrzenno-funkcjonalnej
Zielonej Gory po 11 wojnie swiatowej*

obszarem zabudowy miejskiej. W pierwszym przypadku woda
z potokéw Gesnik i fgcza wykorzystywana byla jako sita
napedowa maszyn mechanicznych w mniejszych zaktadach
wiékienniczych. Z kolei najwicksze 6wczesne zaklady, w tym
przypadku fabryki sukna, A. Fallier i J.S. Forster, bazujace na
sile maszyn parowych, zlokalizowane zostaly w potudniowej
czeSci miasta, na obszarach niezabudowanych, lecz od-
znaczajacych sie wystepowaniem bogatych z16z podziemnych,
ktére byly potrzebne w procesie obrébki welny (Z. Bujkiewicz,
2003). Sasiedztwo linii kolejowej miato decydujacy wplyw na
lokalizacje zaktadow metalowych Beuchelt, Christ i Babro-
wski. Jedynie zaklady branzy alkoholowej lokowane byty
czesto w strefie zwartej zabudowy, jak np. A. Buchholz
(wytwornia winiakéw) przy ul. Jednosci czy R. May Spritfabrik
przy ul. Zeromskiego. W wyniku industrializacji w ciggu
niespelna 50 lat w Zielonej Goérze powstalo kilka duzych
zakladéw przemystowych, z ktérych miasto bylo znane. Na
poczatku XX wieku istnialy dwa najwi¢ksze z nich, a byly to:
Spétka Akcyjna Niemieckiego Przemystu Welnianego,
powstala w wyniku polaczenia Zakladéw Welnianych
Englische Wollenwaren Manufaktur i Fabryki Sukna R. Wolff
A.G. (nastepnie ,, Polska Welna”, ul. Wroctawska) oraz Fabryka
Budowy Mostow i Konstrukgji Stalowych Beuchelt (nast¢pnie
,Zastal”, ul. Sulechowska). Obydwa zaklady, z charakte-
rystyczng dla siebie zabudowa przemystowa, wprowadzily
widoczne zmiany w dotychczasowym krajobrazie Zielonej
Gory. Zaraz po II wojnie Swiatowej w 1945 roku 6éwczesne
Ministerstwo Przemystu zdecydowato, aby na bazie zakladow
Beuchelta utworzy¢ w Zielonej Goérze Zaodrzanskie Zaklady
Budowy Mostéw i Wagonéw ,,Wagmo”. Nastepnie zaklady
nazywaly si¢ Zaodrzanskie Zaktady Przemystu Metalowego
,,Zastal”, aobecnie Zastal S.A.

Pod koniec XVIII stulecia pojawily si¢ pierwsze symptomy
upadku przemystu winiarskiego w Zielonej Gorze, wyrazniej
widoczne juz w XIX wieku i przed Il wojng $wiatowa, zwigzane
z rozwojem przemysiu ci¢zkiego, budowa linii kolejowych i
budowa osiedli mieszkaniowych. Ulatwiona komunikacja
pozwalata na import lepszych gatunkowo win z Zachodu. Silng
konkurencj¢ stanowili takze miejscowi producenci piwa,
wodki, koniakéw, likieréw i szampana, ktérego produkcje
rozpoczeto w Zielonej Gérze w 1826 roku. Wytwoérnia win
i szampana , Grempler & Co. A. G. Aelteste Deutsche Sekt-
kellerei” funkcjonowata w latach 1826-1945 (T. Swion¢, 1962).
Po 1945 roku zaklady nazwano Wytwoérnia Win Musujacych,
pOzniej Panistwowa Lubuskg Wytwornig Win (ul. Moniuszki).
Zwickszanie produkcji determinowalo rozbudowa zaktadu,
zacz¢lo brakowaé tez miejsca na skladowanie wyrobéw
gotowych. Wytwornia posiadala dodatkowo pi¢¢ obiektéw
magazynowo-produkcyjnych: przy ul. Ceglanej, ul. Zamkowej,
ul. 1 Maja (dzi$ osiedle mieszkaniowe), ul. Matejki i na Placu
Stowianskim. W roku 1999 zaktad oglosil upadios¢ i ulegt
likwidacji. Od tego momentu nie produkuje si¢ w Zielonej
Gorze wina na skale przemystowg. Dzi§ o winiarskiej
przesztosci miasta Swiadczg: symboliczna winnica na Wzgorzu
Winnym, budynki dawnych wytwérni win (przy ul. Moniuszki
powstat klub artystyczny Winiarnia), motywy winiarskie na
fasadach wielu budynkéw, obchodzone corocznie Swigto
Winobrania oraz Muzeum Wina w Zielonej Gorze.

Cigg dalszy nastronie 8
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Przemiany Zielonej Gory
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Pozostatoscig po dziatajacych przed wojng zakladach
alkoholowych zatozonych przez Raetscha i Buchholza (w
latach 1860-1900 w Zielonej Gorze istniato 13 zakladoéw
produkujacych wodki i koniaki), byta Lubuska Wytwoérnia
Wodek Gatunkowych, nastepnie Polmos, dzis Vin&Spirit
Luksusowa (spotka szwedzka), ktéra niestety chce
przeznaczy¢ swoje budynki przy ul. Chrobrego na
sprzedaz. Wytwoérnia posiadata tez budynek skladowo-
magazynowy na rogu ulic Sulechowskiej i Chrobrego.
W XIX wieku jeszcze jednym istotnym obiektem przemy-
stowym byl browar zielonogérski. Jako jedyny zaktad tej
branzy w miescie, wplywal w znaczacy sposéb na jego
rozwdj i gospodarke. Zabudowania po dawnym browarze
znajduja si¢ przy ulicy Kozuchowskiej (M. Danowska,
2006), na poludnie od centrum miasta, usytuowane na
niewielkim wzniesieniu. Obiekty te, mimo zniszczen,
nadal stanowig istotny punkt w krajobrazie materialnym
i naleza do reprezentacyjnych przykiadéw architektury
przemystowej Zielonej Gory. W latach dziewi¢édziesiatych,
w okresie przemian ustrojowych i gospodarczych, browar
zostal przeksztatcony w spotke akcyjng, ktéra pod nazwa
Browary Zachodnie ,Lubusz” funkcjonowata do 1999
roku.

Przemysty: widkienniczy, alkoholowy, maszynowy
i metalowy staly si¢ wiodacymi gal¢ziami gospodarki
w miesScie w latach 1950-1970. Najwazniejszymi
zaktadami byly: ,Polska Welna”, ,Polmos”, Lubuska
Fabryka Zgrzeblarek , Falubaz”, , Zastal” i, Lumel”.

[...] Industrializacja pozostawita po sobie w Zielonej
Gorze kilka istotnych zmian w infrastrukturze. Jednakze
przyznacé trzeba, ze miasto o wielkich tradycjach wi-
niarskich, kojarzone w wytwérnig wodek gatunkowych,
zaktadami widkienniczymi i w koncu z ciezkim prze-
mystem, zatracito w ciggu ostatnich kilkudziesi¢ciu lat
swoj charakter i specjalizacje. Wielkie zaktady, niegdys$
symbol preznie rozwijajgcego si¢ miasta, zniknetly lub
popadly wruing.

* Fragmenty pracy rmagisterskiej pt. ,Zmiany sirukiury przesirzenno-
funkcjynalnej Zielonej Gory w latach 1950-2007", napisane] na Wydziale
Nauk Geograficznych i Geologicznych w Instytucie Geografii §poteczno-
Ekonomicznej 1 Gospodarki Przestrzenne] Uniwersyietu im. Adama
Mickiewicza pod kierunkiermn dr Romana Marykowskiego,

fesindary i SoRf. - Bfick sow Allgaathite

,,Winiarz Zielonogorski”
Zielona Gora, 3 grudnia 2008 .

Pismo Plantatoréw Winoroslii Producentéw Wina
ul. Wyspianskiego 40/9 ¢ 65-036 Zielona Géra

Komisja Budzetu i Finansow
Rady Miasta Zielona Géra

W imieniu Srodowiska winiarzy skupionego wokoét
redakcji , Winiarza Zielonogoérskiego”, Pisma
Plantatoréw Winoroédli i Producentéw Wina w Zielonej
Gorze, zwracam si¢ z uprzejma prosba o wsparcie przez
Komisj¢ Budzetu i Finanséw Rady Miasta budowy
Kaplicy $w. Urbana, Patrona Winiarzy, w nowo-
powstajacym kosciele przy ul. Braniborskiej. Powstanie
tej kaplicy bedzie zwienczeniem 850-letniej historii
uprawy winoro$li w naszym miescie, zapoczgtkowanej
w roku 1150. Przyczyni si¢ takze do integracji
Srodowiska o0sOb uprawiajacych winnice i po-
dazajacych szlakiem tej tradycji, wyr6zniajacej Zielong
Gorg sposrod wszystkich innych polskich miast, ze
spotecznoscia miasta. Winoro$l zawsze miala swdj
wymiar liturgiczny, SciSle zwiazany ze sfera ducho-
wosci cztowieka, dlatego naturalne wydaje si¢ nadanie
temu zwigzkowi trwatego wyrazu w postaci kaplicy
dedykowanej patronowi winnic i winiarzy.

Z powazaniem

Mirostaw Kuleba - redaktor naczelny
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Geh’ aus, mein Herz
(Mel. Heut singt die flebe Chiistenhef)
Die unverdross’ne Bienenschaar
Fliegt hin und her, sucht immerdar
In Blumen ihre Speise.
Des edlen Weinstocks siiBer Saft
Gewinnet tdglich neue Kraft
In seinem schwachen Reise.
Pauf Gerhardt (1606-1676)

Reif ist nunmehr der felder saat
(Mel. Herr Jesu Chrisi, wafhir)
Denn Gott ernaehrt was fleugt und webt,
daB alles froehlich sie, was lebt,
daB seine ganze schoepfung dank
und jubel sey, und lobgesang.

Auftraubenvollen huegeln schallt
des winzers lob und wiederhallt

von berg auf berg; den most und wein
giebt uns der Herr, uns zu erfreun.

Samimiung alter und never Lieder zum Gebrauche bel
den oeffentlichen Gottesverehringen der
evangelischen Gemeinde zu Gruenberg wie auch. .
etc. Vierte Aufiage des Gruenbergschen
Gesanghuchs. Berlin: gedruckt bel Christian Mueller
[1787], 706,

0 HErr GOtt, der du deiner Schaar hast zugesagt auf Erden...
(Mel. BErr, straff mich richf)

0 HErr GO, der du deiner Schaar

hast zugesagt auf Erdan,

dal zie von dir soll immerdar

im Crautz getroastat wardan,

darzu auch das taegliche Brodt

sammt Rettung aus der Angst und Noth,
reichlichen usbarkommen.

den Fruechten in gemeine.

Fuer grosser Duarrhait uns bewahr,
vargiah uns unsre Suende,

damit nicht etwan mit Gefahr

das Watter was antzuanda:

fuer Hagel, Frost, Sturm, Wind und Schlag,
fuer Mehlthau, und was Schaden mag

Des Jahres schinster Schmuck entweicht
(Mel. Kommi fhier zu mir, spricht)

Der Weinstock giebt die siiBe Kost,

Aus voller Kelter flieBt der Most,

Die Herzen zu erfreuen.
Du, rechter Weinstock, hochstes Gut,
LaB deine Reben durch dein Blut
Sich freudiglich erneuen!

Viktor v. Strauf {geb. 1509)

Gesangbuch fir Evangelische Gemeinden Schiesiens.
Mach den Beschilissen der Provinzial-Synode voin
Jahre 1676 mit Genehimigung des Evangelischen Ober-
Kirchenraths herawsgegehen vaim Kaniglichen
Consistorivm. Bresiau. Verlag von Wik Gottl Kom
1888, 547 B58.

AL D

Gib raina Luft, warm'n Sonnanschain,

gut Thau und fruchtbarn Regan,
damit die Fruechte wachaen fain
durch deinan mildan Seegen,
die hia zu Landa frueh und spat
dar Ackermann gewarffen hat
auf dain Wort in die Erdan.

Ohn dich, 20 ist all unsar Kunst,
FlaiB, Arbait und Varm oagan
vergahans, wo du deine Gunst
nicht gaben wirft zum Pluagen,
und allan Saamen wacken auf,
dal3 er wohl reiff, und seinan Lauff
mit gutem Gewinn erlange.

Harr, straff uns nicht in deinem Zorm
gedanck an deina Guate,

dan Wainstock und das lizbe Korn
uns ghaediglich behuata:

halt auch das Erdraich nicht zu nal,
auf daf wir moagen Scheun und FaB
durch deinan Seagen fuallan.

Gib gnaedig, was uns daine Hand
jatzt thut gar reichlich weisen,
und thu darmit im gantzan Land
all Creaturan spaisan|

a0 wird dich loben groB und klain
die Altan und die Kindarlain,

und was auf Erdan labat.

Wir trauen dir, 0 HErre GO,

dein Gnade [af uns waltan,

du weaist wohl, was uns mangaln thut,
hast lange Hausgehaltan,

und wirst noch farnar so ragiern,

dal man wird deinen Seagen spuarn,
und deinen Nahmen praizen.

Barth. Ringwald

Meu- zugerichtetes Zuellichowisches Gesang- und Gebet-Buch, Micht alleln fuer Zuellichow, sondern auch fuer anders Gott
llehende Seelen, Darinnen varnehmiich Herrn Doctar Martin Luther! und anderer seiner getreven Machfalger (...}

Wit einer Yorrede eines Ehnwuerdigen Ministeril in Zuellichow. Zueliichay: Verlegis Johann Christian Bock, Buchh.
Gadruckt bey Friedr. With. Birnstiel, privil. Buchdr 1752, DCLYT,




Przemystaw Karwowski

VI Konkurs Win
- Winobranie 2008

Mato kto juz pamicta, ze dzigki inicjatywie i patro-
natowi ,Gazety Lubuskiej” w 2002 roku rozpoczeta si¢
nowa fala odradzania tradycji winiarskich w regionie
zielonogérskim. Akcje animowat i opisywal na famach
srodowego dodatku ,,DOM” redaktor Eugeniusz Kurzawa.
Powstato stowarzyszenie plantatoréw, a w 2003 roku
zorganizowano pierwszy konkurs win gronowych w Pal-
miarni, na historycznym winnym wzgérzu. Tylko raz, z po-
wodu remontu, konkurs odbyt si¢ gdzie indziej, w Mu-
zeum Ziemi Lubuskiej. Ilos¢ dostarczonych trunkéw rosta
zroku na rok. Rekordowa ilo$¢ wyniosta 84. Obecny, szosty
juz konkurs, powrdcit w goScinne progi Palmiarni i ze
wzgledu na zmiany przepisow 1 rozwdj polskiego
winiarstwa odbywat si¢ w nowej formule. Oceniano nie
tylko wina gronowe ,, domowych” winiarzy, ale rowniez
wytworzone na nowopowstalych winnicach oraz wina
owocowe, uznane ostatnio przez Komisje Europejska
dzicki stanowisku i staraniom Polski.

Wina mozna bylo dostarczy¢ osobiScie w dniu
konkursu lub nadesta¢, w ustalonym terminie, na adres
Palmiarni. Rywalizacji patronowalo medialnie
ogdlnopolskie winiarskie, pismo branzowe , Swiat Win”.
Ocena win miata miejsce w zabytkowej piwniczce domku
Gremplera, przy ktérym wybudowano Palmiarni¢. W sktad
komisji se¢dziowskiej wchodzilo trzech ,weteranéw”
poprzednich edycji: Tomasz Kowalski, Marek Senator
i Lech Tylutki, redaktor naczelny ,Swiata Win”
Zbigniew Pakula oraz Marcin Staby - sommelier sieci
handlowej , Makro”. Sekretarzowal Przemysltaw
Karwowski. Do konkursu zgloszono 13 win owocowych,
23 wina gronowe wytworzone w domu oraz 18 win
gronowych wytworzonych przez winiarzy posiadajacych
winnic¢, na ktérej uprawiajg minimum 200 krzewdw.
Rywalizacja winnic odbyta si¢ w obsadzie mig¢dzyna-
rodowej, gdyz z zaproszenia skorzystata zaprzyjazniona
winnica w Grano, nalezgca do niemieckiego stowarzy-
szenia winiarskiego z Guben.

Jak mozna si¢ byto spodziewa¢, konkurencja winnic
byla bardzo wyréwnana i o wylonieniu zwyci¢zcy

o el

zdecydowata znana zasada stosowana na zawodach
sportowych: odrzucenia skrajnych ocen, najnizszej i naj-
wyzszej, 1 wyliczeniu Sredniej od nowa. Jury bylo tez mile
zaskoczone poziomem win owocowych. Konkurs ma juz
zasieg regionalny, o czym S3$wiadczy udzial kolegéw
winiarzy ze Swarzedza, Grodziska Wielkopolskiego,
Gubina, Mierz¢cina, Nowej Soli czy Bobrownik.

Ogloszenie wynikéw i wreczenie nagréd odbylo si¢ na
scenie postawionej na zielonogérskim Starym Rynku.
Zdobywcy pierwszego miejsca w poszczegdlnych
kategoriach oprécz pamigtkowego pucharu, dyplomuina-
grody rzeczowej otrzymali roczng prenumerat¢ magazynu
,Swiat Win”. Pozostali, oprécz dyplomu i nagrody
rzeczowej, pamiatkowy kielich. W kazdej kategorii
przyznano takze po trzy wyrdznienia. Nie zabraklo
gromkich braw od zgromadzonej publicznosci. Konkurs
dofinansowano ze srodkéw Urzedu Miasta Zielona Gora.
Dodatkowo sponsorowali: Zielonogo6rskie Stowarzyszenie
Winiarskie, magazyn ., Swiat Win” i sklep ,,Winiarz.pl”.

Wyniki VI Konkursu Win

Kategoria ,,Wina owocowe”

1. Zbigniew Trojan za kupaz win z porzeczki, aronii,
wisniiwinogron.

2. Maciej Tadeusz ,Winnica Katarzyna”, za wino
wisniowo-porzeczkowe.

3. Monika Jezierska za wino wisniowe.

Wyréznienia: ,Winnica Katarzyna” za wino jabtkowe,
,Dziadek Zbigniew” za wino wiSniowe, Karolina
Pacholak , Winnica Cantina” za wino malinowe.

Kategoria ,,Wina gronowe, domowe”

1. Henryk Kowalski za wino czerwone wytrawne
,,Cascade” r.2006.

2. Joanna Moszkowicz za wino czerwone wytrawne
,,Pinot Noir” r. 2007.

3. Stefan Wijatyk za wino biate pétwytrawne, r. 2007.
Wyréznienia: Tadeusz Zborowski za wino czerwone
pétwytrawne r. 2007, Romuald Naruszewicz za wino
czerwone wytrawne ,Pinot Noir” r. 2007, Zenon
Zygielewicz za wino czerwone wytrawne, r. 2007.

Kategoria ,,Wina gronowe z winnic”

1. ,Winnica Palac Mierzecin” za wino czerwone
wytrawne , Regent” 1. 2007.

2. Winnica w Grano, Gubener
Winzer Verein, za wino czerwone
wytrawne ,,Regent” r. 2007.

3. ,Winnica nad Cybing”
Bogumila Jankowskiego za
wino czerwone wytrawne
,,Marechal Foch” r. 2007.
Wyr6znienia: Winnica w Grano,
Gubener Winzer Verein, za
wino biate wytrawne , Phoenix”
1. 2007, Winnica ,,0gréd w Drzon-
kowie” Edwarda Ciasia za wino
czerwone wytrawne ,Rondo”
r. 2007, ,Winnica Julia” Malgo-
rzaty i Romana Grad, za wino
biale kupaz , Traminer-Sylvaner”
r.2007.




Przemystaw Karwowski

12 wrzes$nia 2008 r. w na-
szym kraju rozpoczal si¢
pierwszy rok winiarski dla
winiarzy produkujacych wino
z uprawianych przez siebie
winoro$li. Mimo ustawy
z dnia 22 stycznia 2004 roku
o wyrobie i rozlewie wyrobow
winiarskich, obrocie tymi
wyrobami i organizacji rynku

: wina (Dz. U. Nr 34, poz. 292
z p6éZn. zm.) oraz uznania, rok pdzniej, Polski za kraj
winiarski strefy A, do tej pory nie zarejestrowala sic
w Polsce zadna winnica. Stato si¢ to dopiero mozliwe po
8 sierpnia br., gdy weszta w zycie ustawa z dnia 10 lipca
2008 1. 0 zmianie ustawy o podatku akcyzowym oraz
ustawy o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich, obrocie
tymi wyrobami i organizacji rynku wina. Przyczynita si¢ do
tego inicjatywa lubuskiego senatora Stanistawa
Iwana, ktdéry najpierw w Senacie, a pdzniej w Sejmie
doprowadzit do przegtosowania zmian w obowigzujgcych
iucigzliwych dla matych winiarni przepisach.

Pierwszym krokiem dla podmiotéw majacych zamiar
wyrabia¢ wina gronowe jest rejestracja w Centralnym
Rejestrze Przedsicbiorcow prowadzonym przez Agencje
Rynku Rolnego oraz obowigzek zgloszenia wyrobu wina
lub moszczu przeznaczonego do obrotu na specjalnym
formularzu ARR. Wyjatkowo, w biezacym roku, termin
sktadania zgloszen (z uwagi na zmian¢ ustawy) zostat
przesunicty z 31 lipca na 12 wrze$nia. I tg dat¢ mozemy
uzna¢ za poczatek nowej ery winiarskiej dla wiascicieli
lubuskich winnic.

W wymaganym przepisami terminie do ARR zglosilo
si¢ 40 podmiotéw, z czego, wedlug komunikatu z 30
pazdziernika, wpisano do ewidencji 35 podmiotéw,
ktorych zgtoszenia spelnity wszystkie wymogi formalno-
prawne i merytoryczne ustawy. Zgtoszenia wyrobu wina
gronowego wplynely do ARR z 10 wojewodztw. Najwiccej

Pierwszy lubushi rok winiarshi

podmiotéw wpisanych do ewidencji znajduje si¢ w woj.
lubuskim 9, a nastepnie w woj. matopolskim (7) i dolno-
§laskim (5). Srednia powierzchnia uprawy winorosli
wynosi ok. 0,86 ha, powierzchnia najwickszej ok. 11 ha,
a najmniejsze majq po kilka lub kilkanascie aréw. Jest to
potencjal produkcyjny przeszio 1000 hl, odpowiadajacy
facznie powierzchni upraw okoto 31 hektaréw, a wedtug
podziatu na wojewddztwa: lubuskie - 3,414 ha,
matopolskie - 3,134 ha, dolnoSlgskie - 11,843 ha,
podkarpackie - 3,03 ha, Swictokrzyskie - 2,21 ha,
pomorskie - 0,7 ha, §laskie - 0,36 ha, wielkopolskie - 1,25
ha i opolskie - 4,46 ha. Lubuskie reprezentujq takie znane
w regionie winnice jak: ,Cantina”, ,Julia”, , Kinga”,
~Milosz”, ,Na Le$nej Polanie”, ,Stara Winna Gora”
i ,Sw. Jadwigi”. Winiarze lubuscy zglosili uprawe
nastepujacych odmian: Alibernet, Aurora, Bianca, Devin,
Dornfelder, Kerner, Leon Millot, Marechal Foch, Medina,
Miiller-Thurgau, Pinot blanc, Pinot gris, Pinot noir, Regent,
Riesling, Rondo, Seyval blanc, Sibera, Saint Laurent,
Silvaner, Traminer i Zweigeltrebe. Klimat regionu pozwala
na uprawe sprawdzonych, znanych od lat odmian, a takie
jak Traminer, Silvaner, Riesling czy Pinot noir sa wrecz
kontynuacja winiarskich tradycji. Pojawily si¢ takze nowe
odmiany bedace rezultatem badan nad wuzyskaniem
szczep6w odpornych na niskie temperatury i choroby
grzybowe. To na przykliad biate odmiany Kerner i Sibera,
czy czerwone RegentiRondo.

Z klasycznych szczepdéw zostana zrobione wina
odmianowe, z innych moga by¢ udane kupaze - w
przyszlosci wyréznik winnicy. Nie staniemy si¢
konkurencja dla Saksonii czy Moraw, ale mozemy miec
swoje cieckawe wina, ktdre zainteresujg znawcdéw i bedag
takze atrakcjq turystycznag.
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Zdzistaw
Jan
Piotrowski

Naswieto
winiarzy

2008

Kochana Pani, czy pani styszata?
Owszem, slyszalam a nawet widziatam
W kabléwce program takinadali

A wszyscy sgsiedzi sie zachwycali.

Pytatredaktor nazbyt ciekawy
Jakis profesor naswietlit sprawy
Pono¢w Griinbergu i koto Zawady
Zamiast agrestu rosly winogrady...

Wczesna jesienig grona zrywano
I do kadzi wielkich sypano
Owoc pracowicie deptano,
Gdy sfermentowat to dostadzano

Calarodzing kadzie dogladano,
Poziom wzrostu promili sprawdzano,
Cierpliwie na sitach odcedzano

I przez Iniane pi6tno filtrowano...

Rozlewano do ggsiorkow
Bowino czerwone
Pijgcym dawato zdrowie
Winiarzom mamong.

Powojnie Swiatowej, gdy nasinastali,

To na winiarstwie si¢ nie znali.
Zarugiewicza z Zaleszczyk wigc sprowadzili
Tod niego winiarstwa si¢ nauczyli.

Na Moniuszki, w firmie Gremplera
Rozlano zapasy prawie do zera.

Gdy zbrakto owocu miejscowego

Zwozono moszcz z poétwyspu batkanskiego.

Wino gronowe znéw produkowano,
Nawet do USA je eksportowano.
Wino stawiano na bialych obrusach,
Tak rosta stawa miasta Bachusa.

Rozlewane do flaszek
Wino biate i czerwone
Pijgcym dawato zdrowie
Winiarzom mamong.

Po latach wspaniatych nastgpit pech,
Przez ptot stoczniowy przeskoczyt Lech
Nastata Solidarnos¢ co zawsze maracje
inardd zagltosowal na demokracje.

29 listopada

Zpoczatku kazdy tym si¢ zachwycat,
Az poznal mysli Balcerowicza.
Najpierw Zastal rozparcelowat

I Polskg Welng sprywatyzowat,

Warszawski fundusz przejat winiarnie¢
1tak zarzgdzal, ze skonczyta marnie.
Pozostaly zgliszcza do wspominania
Zabraklioradosciisensu winobrania.

Zielonogodrscy smakosze boskiego trunku
Topili smutek w importunku.

Gdy na szczatki winne spogladali
Trzezwymi glowy smutno kiwali.

Zycie nie znosi pustki - to prawda stara
Wigcktos dat hasto, ktos si¢ postarat.
Zebrali sie wratuszu niby przypadkiem.
Starzy winiarze wstawili gadke...

I stowarzyszenie winne powolano,
Wybrano zarzad i zarejestrowano.
Zaczeli szkolenie, ksigzke wydali
Prywatnym winem si¢ cz¢stowali.

Polewaliw kieliszki

Wino kwasne ale czerwone
Fachowo degustowali
idobre czasy wspominali.

Niczym kropla wody co skal¢ drazyta
Domowe wino do politykéw takze trafito.
Pisano wnioski, petycjeiustaw projekty,
Cze¢stowano prezydenta... I sg efekty!

Znowu nastaly chwalebne czasy
Winem obsadzajg odrzanskie tarasy.
Prywatne winnice si¢ rejestruje.
Etykiety, butelki juz si¢ szykuje.

Jeszcze chwila, jeszcze moment,
Spelnia si¢ moje zyczenia:
Niech wam rosna grona winne
Bez klopotéw, bez zmartwienia.

Niech na rozlew idzie
Produkcja wina cala.

Niech pijgcy swoje zdrowie
Krzykng: Winiarzom chwata!

Bedac pod wplywem (patriotycznych emocji) pisat te stowa Zdzistaw
Jan Piotrowski, wielbiciel lokalnych tradycji, z zamiarem odspiewa-
nia na swiccie pierwszego Nowego Wina Zielonogorskiego.

Uwaga organizacyjna: Zezwalam na przedruki z podaniem intencji
inazwiska autora.
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