Weekendy Otwartych Winnic
Tradycyjnie w dtugi majowy weekend
lubuscy winiarze otworzyli swoje winnice.
Kolejne terminy to: 11-12 czerwca, 2-3 lipca

i 13-14sierpnia. Kazdy odwiedzajacy otrzyma
Paszport Winiarskiego Odkrywcy. i, ktdrzy
zdobeda pieczatki wszystkich winnic, bedg
mogli wzig¢ udziat w losowaniu ciekawych
nagrdd. Finat imprezy we wrzesniu, w pierw-
szy weekend Winobrania
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Wiosenne przymrozki

Nocz3na4 maja 2011 1. bedzie data
szczeg6Ing w kalendarium wiosennych
przymrozk6w. Wiele lubuskich winnic
zostato powaznie spustoszonych przez mréz
spowodowany naptywem arktycznego
powietrza. Rady Aleksandra Wasikowskiego,
jak wzmocni¢ uszkodzone krzewy winorosli,
Zamieszczamy wewnatrz numeru.
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Swieto Patrona Zielonej Géry

19 maja 0 godzinie 18.00 w nowo budowa-
nym kosciele pod wezwaniem Sw. Urbana |
przy ulicy Braniborskiej 17 w Zielonej Gorze
z0stata odprawiona msza swieta odpustowa.
W uroczystosci Patrona miasta aktywny udziat
wzieli zielonogdrscy winiarze. Nasi koledzy

w winiarskich fartuchach czytali Stowo Boze

i ofiarowali na oftarzu plony swoich winnic.
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Miejskie Swieta razem

z winiarzami

Coraz wigcej whodarzy lubuskich miast zapra-
sza na Swiateczne festyny winiarzy. Od kilku
lat Zielonogérskie Stowarzyszenie Winiarskie
uczestniczy juz w majowych Dniach Sulecho-
wa. W tym roku, po raz pierwszy, wptynely
zaproszenia na Dni Babimostu 4 czerwca oraz
Dni Kargowej 25 czerwca. Nie zabraknie takze
stoisk winiarskich na Dniach Wojewddztwa,
odbywajacych sie tym razem w tagowie
Lubuskim od 30 czerwca do 3 lipca.
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Prezydent RP podpisat nowa
ustawe winiarska

3 czerwca Prezydent RP Bronistaw Komorow-
ski podpisat nowa ustawe winiarska. Korzyst-
ne dla winiarzy zmiany Sejm przyjat 12 maja,
po wprowadzeniu poprawek z inicjatywy
lubuskiego senatora Stanistawa lwana. Polscy
producenci win gronowych z upraw wlasnych
beda mogli sprzedawac swoje wyroby bez
koniecznosci rejestracji dziatalnosci gospodar-
«zej, jezeliich roczna produkdja nie przekroczy
ilosci 100 hektolitréw. Ustawa wejdzie w zycie
po uptywie 14 dni od daty ogtoszenia.
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VI Konwent winiarzy

W dniach 18119 czerwca w Zielonej Gérze
odbedzie sie VI Konwent Polskich Winiarzy.
Wszystkim uczestnikom Redakcja zyczy
mitego pobytu i owocnych obrad.
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Mirostaw Kuleba

Mrozne
tchnienie

Jeszcze mam przed oczami
obraz czarnej $mierci, ktéra
nawiedzila nasze winnice. Naj-
ostrzejszy kontrast nie musi
by¢ opozycja czerni i bieli -
ilez dojmujacej zalosci mozna
bylo znalez¢ w zwieszonych,
sczerniatych pedach latorosli,
jeszcze wczoraj tryskajacych
$wiezymi odcieniami zieleni.
Ledwo wyklute z omszalych
pakow, piely sie w tagodne
powietrze wiosny, wysuwajac
w sfere majowego storica smu-
kte palce z ré6zowg opuszka.
Brunatne szkielety pokry-
te Tuszczacy sie korg nagle
wystrzelily zielenia, a wiatr
obsypywal winnice ptatkami
odkwitajacych wisni i miotal
w szpalery zo6tte kleby sosno-
wego pylku. Az owional krzewy martwy oddech polarnej nocy.

Kroniki Zielonej Géry pelne s3 takich obrazéw. Mamy udzial w rado$ciach wszystkich
pokolen tutejszych winiarzy i mamy udziat w ich smutkach. Kleska powraca nieuchronnie.
Niczego nie mozna by¢ pewnym. To, czy winnica wyda plon, jest zreszta najmniejszym
zmartwieniem. Choroba kogo$ najblizszego, nieszczescie, ktore rani do glebi, moze nas
spotka¢ kazdego dnia.

Pytamy: dlaczego? Jaki sens w tym doswiadczeniu?
»Niech bedzie wola Twoja” - modlimy si¢ wszak kazdego dnia.

Nie przywiazuj si¢ do tego, co przemija. To pierwsza nauka. I spojrz dzisiaj na twoja
winnice - czy nie stoi znéw cata w zieleni? Zebrala wszystkie swoje sity, aby zdazyé. Zycie
jest silniejsze od $mierci, jest wieczne. To nauka druga. Innych kazdy niech szuka sam dla
siebie. Zreszta, winnica wcale nie jest dla tych badan potrzebna. Godzina, kiedy twoje wino
zetnie mrozne tchnienie, jest juz zapisana w ksiedze twojego Zycia.

A w niej - s3 tez stronice zapisane storicem. Chocby 6w niedawny dzien, kiedy Sejm
przyjal poprawki do ustawy winiarskiej, o ktére nasze srodowisko walczyto od kilku lat. Co
prawda nadal legalna sprzedaz pierwszej butelki wina jest obwarowana biurokratycznymi
przepisami niczym produkcja cigzkiej wody, ale moze z pomoca $wietego Urbana, patrona
winiarzy i naszego miasta, Zielona Gora powita wreszcie gosci Winobrania wlasnym winem.

Toast za normalnosc. Zielonogdrski senator Stanistaw Iwan przez wiele lat wspierat polskich winiarzy i rozwéj
polskiego winiarstwa. Dzieki jego staraniom Sejm RP uchwalit nowelizacje ustawy winiarskiej zgodna z postu-
latami naszego $rodowiska
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Przemystaw Karwowski « Marcin Moszkowicz

Ustawodawcza batalia o polskie wino

W dniu 12 maja 2011 roku Sejm RP opowiedzial si¢ za przyjeciem
zmian w Ustawie o wyrobie i rozlewie wyrobow winiarskich,
obrocie tymiwyrobami i organizacji rynku wina. Zmiany wpro-
wadzone przez Senat poparty wszystkie kluby w Sejmie, co byto
ostatecznym dowodem zrozumienia sytuacji polskich winiarzy
przez naszych parlamentarzystéw. Droga do dokonania tych zmian
byta dluga, Zmudna i niejednokrotnie zniechecajaca do dalszej
walki. Na szczescie w srodowisku winiarskim znalazly sie osoby,
ktére z uporem przypominaly urzednikom i rzagdowi, ze od wielu
lat winiarze dazg do ,,normalnoéci” w przepisach i traktowania
polskich producentéw wina z upraw wlasnych na réwni z tymi
w innych krajach Unii Europejskiej.

20 grudnia 2005 roku decyzja Rady Europy terytorium Polski
uznano strefa ,A” uprawy winoroéli, co w praktyce oznaczalo,
ze zostaliSémy zaliczeni do grupy panstw czlonkowskich, w kté-
rych prawo unijne zezwala na sprzedaz wina wyprodukowanego
zwinogron pochodzacych z winnic krajowych. Jak glosit komuni-
kat ministerstwa rolnictwa: ,Wejécie w zycie rozporzadzenia Rady
nr 1493/99 umozliwi, juz roku winiarskim 2006/2007, produko-
wanie w Polsce wina zgodnie z przepisami o wspolnej organizacji
rynku wina, co jest podstawowym warunkiem dopuszczenia wina
do obrotu na terytorium UE”.

Jak wiemy, nic takiego nie nastapilo. Dopiero w trzy lata p6z-
niej, w lipcu 2008 roku, w efekcie inicjatywy lubuskiego senatora
Stanistawa Iwana Sejm RP uchwalil zmiany w dotychczas obo-
wiazujacych przepisach, eliminujace obowigzek posiadania sktadu
podatkowego i upraszczajace wymogi techniczne. Przypomnijmy,
ze wtedy w naszym wojewodztwie zarejestrowalo si¢ w Agencji
Rynku Rolnego 9 winnic. Juz wiosng nastepnego roku wszyscy
z rejestracji zrezygnowali - kiedy okazalo sig, ze jako rolnicy nie
wprowadza swojego wina do sprzedazy, gdyz wedlug stanowiska
ministerstwa finanséw moga to tylko zrobi¢ jedynie podmioty
prowadzace dzialalno$¢ gospodarcza. Réwniez przepisy ustawy
o wychowaniu w trzezwosci i przeciwdziataniu alkoholizmowi
wykluczaty mozliwo$¢ uzyskania koncesji na sprzedaz wyrobow
zawierajacych alkohol przez prowadzacych dziatalno$¢ rolnicza.
Niekorzystne byly tez obowiazujace przepisy podatkowe. Stalo sie
jasne, ze na przeszkodzie stoi wigcej ustaw niz si¢ dotad wydawalo.

Na poczatku 2009 roku cztonek Zielonogérskiego Stowarzysze-
nia Winiarskiego Marcin Moszkowicz przygotowal na podstawie
informacji uzyskanych od zarejestrowanych winiarzy, urzedéw
i ministerstw, projekt kompleksowych zmian w ustawach. Miat
on na celu takie rozwigzania, aby polski rolnik-winiarz mégt bez
zmiany swojego statusu wprowadzi¢ wino do obrotu. Zmiany te
przedstawiono miedzy innymi na spotkaniu zorganizowanym
przez Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Lubuskiego w marcu
2009 roku. Wraz z poparciem krajowych srodowisk winiarskich
zostaly juz wtedy przekazane senatorowi Stanistawowi Iwanowi.
Niestety, nie spotkaly si¢ z akceptacja ustawodawcy. Nadzieja
powrdcita do winiarzy jesienig 2009 roku, kiedy nadzwyczajna
komisja sejmowa ,,Przyjazne Panstwo” zajefa sie ulatwieniem
sprzedazy dla matych producentéw destylatéw. Postowie propo-
nowali zmiany w ustawach, ktore byly barierg takze dla winiarzy.

Od poczatku 2010 roku, dzieki poparciu senatora Stanistawa
Iwana przedstawiciel Zielonogdrskiego Stowarzyszenia Winiar-
skiego Przemystaw Karwowski - autor skonsultowanego ze
$rodowiskiem winiarskim oficjalnego wniosku — mdgt aktywnie
uczestniczy¢ w posiedzeniach komisji. Dzigki temu w projekcie
zmian ustawy o wychowaniu w trzezwosci i przeciwdziataniu
alkoholizmowi znalazly sie poprawki dotyczace ulatwien sprze-
dazy wina z upraw wlasnych dla rolnikéw. Co wazne, poprawki
przeszty wstepna droge konsultacji prawnych.

Kolejna wazna data to czerwiec 2010 roku, gdy poznalismy
rzadowy projekt nowej ustawy winiarskiej. O naszych watpli-
wosciach poinformowaliémy Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju
Wsi, ale nie wzbudzilo to zadnego zainteresowania. W styczniu
biezgcego roku rzad wprowadzil, po ,,konsultacjach” spotecznych,
projekt ustawy o wyrobie i rozlewie wyrobow winiarskich,
obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina pod obra-
dy Sejmu. Zaskoczylo to cate srodowisko winiarskie, ktéremu
rzadowy projekt w wielu punktach nie odpowiadal. Najwiecej
kontrowersji wywolala zmiana catkowicie zamykajaca droge
winiarzom-rolnikom do wyrobu i wprowadzenia wina z upraw
wlasnych do obrotu. O tych planach poinformowat nas poset
Krzysztof Tolwinski, ktéry przesunal gtosowanie nad ustawa
na 4 lutego i zglosil przygotowane przez winiarzy poprawki. Na
skutek apelu wystanego przed sama debatg przez Marcina Mosz-
kowicza do wszystkich klubéw poselskich, wielu postéw na sali
sejmowej poparlo te postulaty. Projekt zostat wiec skierowany do
Komisji Rolnictwa i Rozwoju Wsi, na ktérej posiedzenie 21 lutego
srodowisko polskich winiarzy wystalo swoich emisariuszy. W Sej-
mie pojawili sie: Mariusz Chryk (Malopolskie Forum Winne),
Wojciech Bosak (Polski Instytut Winorosli i Wina), Przemystaw
Karwowski i Marcin Moszkowicz (Zielonogorskie Stowarzyszenie
Winiarskie). Osoby te przygotowaly na podstawie zarysu zmian
22009 roku i nowych propozycji poprawki do projektu rzagdowego.
Niestety, mimo naszych usilnych staran i obecnosci na posiedze-
niach ani komisja, ani sejm 1 kwietnia w kolejnych czytaniach nie
podzielily zdania winiarzy o koniecznoéci zmian i zachowaniu
statusu rolnika.

Sprawg probowalismy zainteresowac wiele osob, miedzy inny-
mi dzieki Pawlowi Kukizowi udalo si¢, na stynnym telewizyjnym
»Drugim Sniadaniu Mistrzéw”, poinformowa¢ o dyskryminacji
polskich winiarzy premiera Donalda Tuska, ktory publicznie obie-
calpoméc. Dodatkowo, nasze stowarzyszenie przy pomocy Urzedu
Marszatkowskiego Wojewddztwa Lubuskiego zwotalo 15 kwietnia
w Zielonej Gorze Ogoélnopolskie Forum Winiarskie. W spotka-
niu, oprécz przedstawicieli najbardziejliczacych sie stowarzyszen
winiarskich: Zielonogérskiego Stowarzyszenia Winiarskiego,
Stowarzyszenia Winiarzy Podkarpacia, Malopolskiego Forum
Winnego, Stowarzyszenia Slagskich Winiarzy oraz Tarnowskiego
Bractwa Winiarskiego i dolnoslaskiego regionu winiarskiego
uczestniczyli rowniez przedstawiciele senatora Stanistawa Iwana
i posta do parlamentu europejskiego Artura Zasady, departa-
mentu Rozwoju Wsi i Srodowiska Urzedu Marszatkowskiego oraz
radny sejmiku wojewddztwa lubuskiego Czestaw Fiedorowicz. Do
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20 marca 2009, spotkqme w Urzedzie Marszatkowskim. Od lewej: Mgrian Dabrowski, z-ca dyrektora OT ARR, senator
Stanistaw Iwan, Marek Zeromski, dyrektor Departamentu Rolnictwa, Srodowiska i Rozwoju Wsi

Muzeum Wina, gdzie spotkali si¢ winiarze, dotart takze Pawel
Kukiz. Efektem spotkania byl wspolny projekt zmian, jakie
powinny by¢ wprowadzone do ustawy winiarskiej, aby zroéwna¢
szanse polskiego producenta wina z winiarzami z innych krajéw
cztonkowskich Unii Europejskiej i kompleksowo rozwigzaé pro-
blemy winiarza-rolnika na przyszlto$¢. 20 kwietnia Roman Grad,
Przemystaw Karwowski i Marcin Moszkowicz przekazali sena-
torowi Stanistawowi Iwanowi w jego biurze ustalony i podpisany
na Ogélnopolskim Forum projekt poprawek i wspélnie z obecnym
na spotkaniu Czestawem Fiedorowiczem przedstawili jego naj-
wazniejsze punkty. Senator Iwan obiecal przeprowadzi¢ konsul-
tacje 1 negocjacje z przedstawicielami resortéw w taki sposdb,
aby zachowac jak najwiecej istotnych propozycji. Z tego powodu
poprosil tez 0 maksymalne rozwiniecie uzasadnienia projektu.

Proces legislacyjny tym razem odbyt si¢ sprawnie. Zgloszone
przez senatora Iwana poprawki spotkaty si¢ ze zrozumieniem na
posiedzeniu Senatu w dniu 28 kwietnia i bardzo szybko wrdcity
do Sejmu, gdzie 12 maja wszystkie kluby poselskie je poparly.
3 czerwca ustawe podpisal Prezydent Rzeczpospolitej Polskiej
Bronistaw Komorowski.

Nowa ustawa winiarska oprécz poprawek wprowadza wiele
zmian w stosunku do poprzedniej, jeszcze obowiazujacej ustawy.
Przede wszystkim umieszczono w niej zapisy odnoszace si¢ do
stosowania nowych przepiséw unijnych dotyczacych rynku wina.
Najwazniejszq zmiana dla wszystkich wyrabiajacych wino z upraw
wiasnych jest to, Ze wyraznie (w art. 3) oddziela si¢ produkgje fer-
mentowanych napojéw winiarskich od wyrobu wina z winogron
z upraw wlasnych. Dzigki temu, wytwarzajacych wino w taki
sposob dotycza przede wszystkim przepisy Unii Europejskiej,
a nie nasze krajowe, czesto sprzeczne z prawem unijnym. Mimo
tego, sama procedura rejestracji i wyrobu wina dalej jest mocno
zbiurokratyzowana. Nie mniej jednak winiarze sg pewni, ze
wprowadzone w Senacie zmiany, dotyczace wyrobu wina przez
rolnikéw, pozwola wreszcie na rozwdj polskiego winiarstwa. Cho¢
jest jeszcze wiele innych niezyciowych przepiséw, ktére wymagaja
poprawy, to te reformy sa najwiekszymi udogodnieniami jakie
dokonaly si¢ w tej branzy w ciagu ostatnich 20 lat.

Poprawki zdefiniowaly i praktycznie poszerzyly mozliwos¢
wyrobu wina przez rolnikéw, wprowadzajgc w ustawie winiar-
skiej definicje producenta, a w ustawie o swobodzie dzialalnosci
gospodarczej zwolnienie z konieczno$ci zakladania dzialalnosci
gospodarczej przez producentéw bedacych rolnikami. Dotyczy
to tylko tych producentéw, ktorzy sg rolnikami i wyrabiaja mniej
niz 100 hl wina rocznie (co odpowiada powierzchni uprawy

okolo 2 ha.) Dodatkowo poprawki uwzglednity postulat winia-
rzy i umozliwiajg uzyskanie koncesji na sprzedaz detaliczng
i spozycie wina w miejscu produkeji, co umozliwi rozwéj takich
inicjatyw jak Lubuski Szlak Wina i Miodu, Podkarpacki Szlak
Winnic, Matopolska Sciezka Winna czy Pogérzaniski Szlak Winny.
Brak obowigzku zakladania firmy nie zwalnia winiarza-rolnika
zkonieczno$ci platnosci podatku akcyzowego i dochodowego, jak
réwniez kupna koncesji oraz kasy fiskalnej do ewidencji sprzedazy
wina. Niemniej jednak sposéb opodatkowania jest bardzo prosty i
nie wymaga zmudnych procedur. Przepisy ustawy reguluja takze
doktfadnie terminy rejestracji, co bardzo $cisle okresla kiedy i jak
wino z upraw wlasnych bedzie dostepne w sprzedazy. W zwigzku
z tym zwracamy uwage, Zze dopiero wino wyprodukowane ze
zbiordéw po wejsciu w zycie ustawy bedzie mogto by¢ legalnie wpro-
wadzone do obrotu przez rolnikéw. Dlatego tez na tegorocznym
Winobraniu w Zielonej Gdrze nie nalezy spodziewa¢ si¢ duzej
iloéci polskiego regionalnego wina. Jednoczesnie przypominamy;,
iz zgodnie z obowigzujaca ustawa producenci nie wpisani do ewi-
dencji producentdéw i przedsigbiorcéw wyrabiajacych wino z wino-
gron pozyskanych z upraw winoroéli, polozonych na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej, powinni ztozy¢ wniosek o taki wpis do
dnia 30 czerwca tego roku, jesli beda chcieli wyprodukowa¢ wino
z wlasnych upraw ze zbioréw w 2011 roku.

Zielonogoérscy winiarze pragng podzigkowac wszystkim, kt6-
rzy uczestniczyli w pracach nad zmianami w przepisach i ktérzy

15 kwietnia 2011, OgéInopolskie Forum Winiarskie, Muzeum Wina w Zielonej Gérze. Od lewej: Marcin Moszkowicz,
Pawet Kukiz, Mariusz Chryk

nam pomagali, wspierajac nas dobrym slowem i rada. Imienne
podziekowania nalezg sie nastepujacym osobom, dzieki ktérym
zmiany te si¢ dokonaly: senatorowi Stanistawowi Iwanowi - za
wielkie starania o uchwalenie poprawek i wieloletnie wspieranie
winiarzy i polskiego winiarstwa, postowi Krzysztofowi Totwin-
skiemu - za pomoc przy procedowaniu poprawek ustawy, postowi
Jerzemu Maternie — za wsparcie na sali sejmowej i nagla$nianie
naszej sprawy, poslowi Michalowi Wojtkiewiczowi - za podje-
cie naszej sprawy na forum Sejmu, radnemu sejmiku lubuskiego
Czestawowi Fiedorowiczowi - za codzienne wsparcie winiarstwa
i pomoc w naglo$nieniu naszej walki o zmiane przepiséw, Pawlowi
Kukizowi - za zwrdcenie uwagi na nasz problem premierowi.
Dzigkujemy takze wszystkim senatorom i postom, ktérzy gtoso-
wali w interesie polskiego winiarstwa, a takze wszystkim osobom,
ktére poparly konieczne zmiany ustawowe. Ponadto chcielismy
podzigkowa¢ stowarzyszeniom winiarskim i ich wladzom. Swdj
czas pos$wiecili i zastuguja na szczegélne uznanie Mariusz Chryk,

Wojciech Bosak, Piotr Jaskdla, Jacek Litwin i Jan Lubera.
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Mirostaw Kuleba

Wytwornia winiakow Weinbrennerei Scharlachberg w Zielonej Gorze

Wytwornia winiakéw Weinbrennerei Scharlachberg, dzisiaj pro-
ducent alkoholi o $wiatowej stawie, wpisala si¢ w dzieje Zielonej
Gory, gdzie posiadata swoja filie. Poczatki zakladu zwigzane sg
z dzialajacg w Bingen nad Renem pod koniec XIX wieku niewielka
wytwornia winiakéw Cognacbrennerei Petzsch. W 1898 roku wia-
Sciciele tego zakladu nabyli posesje u stop gory Rochusberg, ktorej
potudniowy stok, zwany od niepamietnych czaséw Scharlachberg,
pokrywatly winnice nalezgce do najlepszych w okregu winiarskim
Rheinhessen. 3 sierpnia 1898 roku w Bingen nad Renem zostata
zalozona wytwornia winiakéw Cognacbrennerei Scharlachberg
GmbH, ktoéra 17 wrzesnia tego roku wpisano do rejestru handlo-
wego. Jej pierwsza siedziba znajdowata sie przy Schlossbergstrasse
37 w Bingen. Kapital zalozycielski wynidst 170 tysiecy marek.
Nazwa nawigzywala do stynnych tarasowych winnic na stoku
Scharlachberg, ojczyzny cenionego scharlachbergera.

Poczatkowo wytwdrnia zatrudniata siedem osob: przedstawi-
ciela handlowego, dwdch bednarzy, dwie dziewczyny do etykieto-
wania butelek i dwoch ucznidw.

Na przetomie XIX i XX wieku preznie rozwijajacy sie zakltad
przeniost sie do nowej siedziby — mlyna Schmidt’sche Neumiih-
le, zabudowan nalezacych niegdy$ do klasztoru benedyktynek
Rupertsberg. Historia tego miejsca siega wczesnego Sredniowiecza
i zwigzana jest z osoba Hildegardy z Bingen, jednej z najciekaw-
szych postaci niemieckiego mistycyzmu. Autorka wizjonerskich
dziel z zakresu teologii, jak Liber Scivias Domini, etyki i medycyny
naturalnej, tworca oryginalnej kosmologii i kompozytorka cyklu
pie$ni koécielnych Symphonia armonie celestium revelationum
(Symfonia harmonii niebianskich objawien), uwazana powszech-
nie za §wieta, Hildegarda zalozyla tutaj okoto 1150 roku klasztor
klauzurowy dla mniszek benedyktynskich i zostata jego pierwsza
opatka. W klasztornym skryptorium powstaty jej najwazniejsze
dziefa, zaliczane dzisiaj do kanonu medycyny ezoterycznej: Causae
et curae oraz Liber subtilitatum diversarum naturarum creatura-
rum. Do dzisiaj w zabytkowych murach znajduje si¢ destylarnia,
rozlewnia i lezakownia wytwoérni.

27 czerwca 1900 roku kwitngce przedsigbiorstwo powiek-
szylo sie o zielonogorska filie, Zweigniederlassung in Griinberg/
Schlesien. Macierzysty zaktad w Bingen kupil w naszym miescie
wytwornie winiakéw Griinberger Cognac-Brennerei, nalezaca do
kupca Richarda Leonharda. Dzialajacy wczedniej w branzy wet-
nianej jako wspdtwlasciciel czyszczalni wetny Moritz Leonhardt
Scheerhaarhandlung przy ulicy Schertendorferstrafle 52 (dzisiaj
ul. Gen. Jana Henryka Dabrowskiego), Richard Leonhard w 1893
roku uruchomit wytwérnie koniakéw na miejscu dawnej winiarni
Prausnitza przy trakcie lezyckim (Lansitzer Strafle 24-31, dzisiaj
ul. Batorego 55). W ciagu niewielu lat ze skromnej firmy wyrost
spory zaktad produkcyjny. W sktad majatku wchodzity budynki
tloczni z lezakownia (Pref$- und Lagerhaus), spedycji i destylarni,
wiaty i budynki gospodarcze, dom mieszkalny z podwdrzem
iogrodem oraz dom winiarski (Gartenhaus)'. Trudno dzisiaj usta-
li¢, ktore z tych budynkéw powstaly jeszcze w czasach Prausnitza,
w pierwszych latach drugiej potowy XIX wieku.

Do rejestru najwiekszych firm zielonogérskich, sporzadzonego
w 1901 r., nowa wytwornia zostala wniesiona jako Scharlachberg
Cognacbrennerei?. Zaklad w Zielonej Gorze stal sie filig nad-
renskiej wytworni, co znalazto odzwierciedlenie w jej oficjalnej
nazwie: Weinbrennerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen am Rhein,

! Gebdudebuch Bd 3, Nr 2317. APZG. UKZG, sygn. 137.

?Verzeichniss der in der Stadt Griinberg in/ Schl. am 1. Februar 1901 vorhandenen
Fabriken und sonstigen Grof8betriebe. APZG. AmZG, sygn. 2587.
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Zweigniederlassung Griinberg in Schlesien (inna forma: Wein-
brennerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a./Rh. Filiale Griinberg
i./Schl.), chociaz wczesniej uzywano tez, zwlaszcza na etykietach,
nazwy réwnorzednej: Cognac-Brennerei Scharlachberg G.m.b.H.
Bingen a./Rh. und Griinbergi./Schl. Firma macierzysta uznata sie
za spadkobierce wyrdznien zdobytych na wystawach i konkursach
branzowych przez wyroby Griinberger Cognac-Brennerei Richard
Leonhardt, wsréd ktérych byty medale z wystaw w Liverpoolu,
Amsterdamie i Antwerpii w 1894 r. oraz w Berlinie w 1895 r. -
umieszczono je na niektdrych wzorach etykiet.

W okresie od 1909 roku, kiedy w Niemczech wprowadzono
nowe ustawodawstwo w branzy alkoholowej, do wybuchu I wojny
$wiatowej, nastapilta konsolidacja przedsi¢biorstwa i umocnienie
jego pozycji na rynkach zbytu. W zielonogérskiej filii poczatkowo
destylaty wytwarzano z surowca pozyskiwanego na miejscu. Od
drobnych winiarzy skupowano winogrona, zatem wytwarzano
réwniez wlasne moszcze i wina’. Z czasem jednak rosnace roz-
miary produkcji spowodowaly koniecznos¢ przetwarzania win
sprowadzanych z innych regionéw Niemiec, a w koncu takze win
importowanych. Jak wyjasniali wlasciciele zaktadu: ,Podczas gdy
w minione lata uzywano do destylacji win krajowych, p6zniej
musieliSmy w coraz wigkszym zakresie przestawi¢ si¢ na wina
zagraniczne. Zte zbiory, spowodowane niesprzyjajacag pogoda
i przede wszystkim chorobami winoro$li, w polaczeniu z prze-
pisami nowego prawa winiarskiego podniosty ceny niemieckich
win na tak wysoki poziom, Ze ich przerdb na brandy stal si¢
nieoplacalny™.

* Trauben-Einkauf Cognacbrennerei Scharlachberg G.m.b.H. Beilage zum Griin-
berger Wochenblatt 1906, Nr 117.

* Hugo Schmidt: Geschichte der Stadt Griinberg, Schles. 1922; Anhang III. Monog-
raphien von Griinberger Industrien, Handel und Gewerbe, s. 43-44.



WINIARZ ZIELONOGORSKI

W 1919 roku, stosujac sie do postanowien traktatu wersal-
skiego, w ktérym zastrzezono nazwe ,koniak” dla winiakéow
produkowanych wylacznie we francuskim departamencie Cha-
rente, nazwe wytworni zmienino na Weinbrennerei Scharlachberg
GmbH. Mimo iz zielonogérski zaklad dysponowal nowoczesna
aparatura destylacyjna, miejscowa produkcja zastata ograniczona
do minimum, a nowy wtasciciel traktowal pomieszczenia wytwor-
ni jako magazyny i rozlewnie destylatow winnych i winiakéw,
produkowanych w macierzystej firmie nad Renem'. W Zielonej
Gorze rozlewano na przyktad najbardziej w Niemczech znang
marke firmy z Bingen - winiak ,Meisterbrand Scharlachberg”,
obecny na rynku do dzisiaj, ,,Scharlachberg Meister-Liqueur”,
a takze calg palete innych produktéw. Dzigki dogodnemu potoze-
niu swojej filii i niskim kosztom transportu firma Scharlachberg
mogta z powodzeniem konkurowaé na rynkach wschodnich
Niemiec. W 1921 roku przeprowadzono gruntowna przebudowe
budynkéw dawnej tfoczniilezakowni Leonhardta. Zapewne z tego
czasu pochodzi stalowa konstrukcja nosna tych hal. Wszystkie
budynki otrzymaly jednolity wystrdj architektoniczny z surowej
cegly (Rohbau): okna zamkniete tukiem odcinkowym i skromne
ceglane gzymsy. Przybywajacych od strony miasta witat duzy
szyld wytworni, umieszczony na murze wysokiego budynku
mieszkalno-biurowego. Miescily si¢ w nim biura zarzgdu zaktadu
i mieszkanie dyrektora. Do kamienicy przylegal budynek desty-
larni, ktéra — wedltug krétkiej monografii zaktadu zamieszczonej
w historii miasta Hugo Schmidta - byla ,wtasciwg dusza zakladu”.
Wyposazona w najnowoczesniejszy aparat odpedowy, produkowa-
ta wlasne destylaty ,,przerabiajac wytloczone wina dzien i noc przez
niemal caly rok”. Przy destylarni znajdowata si¢ brama wjazdowa
na podwdrze wytworni, a za nig ciagnela si¢ wzdtuz ulicy diuga
$ciana hali, do$wietlonej dziewiecioma duzymi oknami. W glebi
posesji wybudowano kolejne dwie hale magazynowe. Jedna z nich
stuzyta jako sktad wolnoctowy, w ktérym pod urzedowa kontrolg
izamknieciem destylaty byly lezakowane i odpowiednio pielegno-
wane. W latach 20. firma znajdowata si¢ w rekach Wilhelma Petz-
scha - zwigzanego jeszcze z dawng wytwornig Cognacbrennerei
Petzsch - i Georga Krose z Bingen, za$ dyrektorem zielonogorskiej
filii byt Georg Rinke?.

W roku 1921 powstaty dwa zewnetrzne oddziaty firmy, stuzace
gltéwnie do celéw magazynowych, ale prowadzace tez, podobnie
jak wytwdrnia w Zielonej Goérze, wlasng produkcje: w Ham-
burgu, gdzie wytwarzany byl gtéwnie rum, oraz w Saarbriicken
(Saarland). Ten drugi przeniesiono w 1924 roku do Dudweiler
w kraju Saary, gdzie powstala filia wytworni (Zweigniederlassung),
dysponujaca jednym aparatem odpedowym do produkcji suréwki
gorzelnianej (Rohbrandblase) i jednym aparatem pozwalajacym
uzyska¢ spirytus koniakowy (Feinbrandblase). W nowej filii
wytwarzano taki sam asortyment produktéw co w zakladzie
macierzystym w Bingen - co pozwala przyja¢é, ze analogiczny
status posiadata réwniez filia w Zielonej Gorze.

Wryroby firmy zdobyly juz sobie w tym czasie uznanie na
rynku niemieckim, a produkcja stale wzrastata. 1 czerwca 1920
roku zarejestrowano urzedowo marke ,,Scharlachberg Meister-
brand”, ktdra stala si¢ gléwnym produktem domu, obecnym na
rynku do dzisiaj. Oproécz sztandarowego winiaku ,,Scharlachberg
Meisterbrand — Alter Weinbrand” wytwarzano w tym czasie
calg palete rozmaitych alkoholi w réznych klasach cenowych,
m.in. winiaki ,,Altmeister — Alter Weinbrand”, ,,Scharlachberg
Cabinet”, ,,Scharlachberg Gold”, ,,Scharlachberg Gutedel” czy

! Zbigniew Bujkiewicz: Krajobraz materialny i spoleczny Zielonej Géry od konca
XVIII do polowy XX wieku. Przestrzen - ludno$¢ - gospodarka. Zielona Gora:
Archiwum Panstwowe 2003.

2 H. Schmidt, ibidem.

»Scharlachberg Traubenbrand”, likier ziolowy ,,Scharlachberg
Meisterlikor”, rézne rodzaje rumu.

Po przeksztalceniu w spdtke akcyjna wytwornia nosita nazwe
Weinbrennerei Scharlachberg Aktien-Gesellschaft, Bingen am
Rhein, a w 1937 roku zmieniono jej status na spotke koman-
dytowa Weinbrennerei Scharlachberg Kommanditgesellschaft.
W 1939 r. wlascicielem zaktadu stala si¢ spétka Weinbrennerei
Scharlachberg, Sturm & Co. Mozliwe, iz wspdtwlascicielem zostat
wtedy Robert Sturm, posiadacz firmy Spirituosen-Grosshandlung
Weinhandlung Fruchtsaftpresserei Griinberg i/Schl. przy dzi-
siejszej ulicy Jaskolczej (An der Lattwiese 14/15)%, jednakze brak
danych dla potwierdzenia tej hipotezy. Od wrze$nia 1939 roku do
konca II wojny $wiatowej wytwdrnia dostarczata swoja produkeje
niemal wylacznie na potrzeby armii niemieckiej. Zajecie Zielonej
GOry przez armie¢ sowiecka 14 lutego 1945 roku oznaczalo utrate
zielonogorskiej filii zakladow, ktora zostata przejeta przez pan-
stwo polskie. Po wojnie Weinbrennerei Scharlachberg Sturm &
Co., Bingen am Rhein wznowila produkcje pod kierownictwem
dr. Waltera Asbacha. Jeszcze w latach 70. XX wieku utrzymywala
sie pod dawng nazwg, dzisiaj juz zmieniona na Weinbrennerei
Scharlachberg Nachfolger gegr. 1898 GmbH, a jej zarzad prze-
niesiono do Wiesbaden. Wielokrotnie zmieniala si¢ struktura
wlascicielska firmy; od pazdziernika 2004 roku jej wlascicielem jest
wielki koncern branzy spirytusowej Henkell & Co. Sektkellerei KG.

Zielonogorska filia wytworni zostata w 1945 roku wlaczona do
przedsigbiorstwa Gorzelnie Koniakéw i Wytwornie Wodek Gatun-
kowych Panstwowego Monopolu Spirytusowego w Zielonej Gorze,
utworzonego przez poznanska delegature Panstwowego Monopolu
Spirytusowego. W sktad holdingu miato wejs¢ kilka przejetych
w miescie zaktadéw branzy spirytusowej, m.in. dawne wytwornie
Albert Buchholz, Heinrich Raetsch, Otto Miilsch i Griinberger
Spritfabrik. Dawna wytwornia winiakéw Weinbrennerei Schar-
lachberg przy ulicy Batorego zostata poczatkowo przekazana
przez pelnomocnika rzadu inz. K. Paszynskiego prywatnemu
przedsigbiorcy Stanistawowi Grzybowskiemu. Delegatura Dyrekcji
Panstwowego Monopolu Spirytusowego w Poznaniu zajeta obiekt
w sierpniu 1945 r., przekazujac go w tymczasowy zarzad Grzybow-
skiemu, ktory nadal prowadzil w nim produkcje sokéw i przetwo-
réw owocowych. Mieszkal z rodzing na terenie zakladu jeszcze
w 1946 r., a po usunieciu uruchomil wraz z Cepakiem wytwornie
win przy ul. Ceglanej 2 (dawny zaklad August Litzke). W obiek-
tach przy ulicy Batorego PMS urzadzil referat transportowy dla
obstugi dwoch oddzialéw produkceyjnych przy ulicach Jednosci
(dawny Buchholz) i Bolestawa Chrobrego (dawny Raetsch), a takze
magazyn suréwki, sprowadzanej z gorzelni rolniczych. W tym celu
kupiono 150 zelaznych beczek na spirytus i rektyfikat. W zwigzku
z utworzeniem nowego wojewddztwa zielonogoérskiego w 1950 r.
obiekt przy ulicy Batorego przekazano na potrzeby Wojewddzkie-
go Urzedu Bezpieczenstwa Publicznego. Przez wiele lat miescit si¢
w nich Zamiejscowy Zespdt Archiwalny Komendy Wojewddzkiej
Milicji Obywatelskiej i garaze samochoddéw operacyjnych. Dzisiaj
nieruchomos¢ stanowi wlasno$¢ Komendy Miejskiej Policji.

* Grundsteuermutterrolle, 9 Bd, Nr 3704. APZG. UKZG, sygn. 76.
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Wyroby wytwoérni winiakow Weinbrennerei Scharlachberg

Alter Weinbrand-Cognac - marka winiaku produkowanego do
czasu zakonczenia I wojny $wiatowej przez wytworni¢ Cognac-
brennerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinbergi/Schl. z
czystego destylatu winnego, o czym informowal napis na etykiecie:
»garantirt rein” (,gwarantowana czysto$¢”). W przeciwienistwie
do wyrobéw kupazowanych z destylatéw winnych i rektyfikatu
np. zbozowego badz w tanszych wariantach ziemniaczanego i
melasowego, oznaczanych jako ,Weinbrand-Verschnitt”, winiaki
z czystego destylatu winnego mogly by¢ oferowane jako ,Wein-
brand-Cognac”, czyli wyréb rownowazny koniakom francuskim,
badz tez jako ,koniaki lecznicze”, ,Medicinal Cognac”.

garanhrt reiny
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Alter Cognac-Verschnitt — marka winiaku produkowanego do
czasu zakonczenia I wojny $wiatowej przez wytworni¢ Cognac-
brennerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl.
z destylatu winnego i rektyfikatu.

Cognac Scharlachberg Marke Auslese — wysokiej jakosci winiak
produkowany do czasu zakonczenia I wojny $wiatowej przez
wytwornie Cognacbrennerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh.
Griinberg i/Schl. Nazwa ,,Auslese” méwila o tym, ze surowcem do
sporzadzenia destylatu postuzyly wybrane wina dobrej jakosci.

Cognac Scharlachberg Marke Cabinet — najwyzszej jakosci
winiak produkowany do czasu zakonczenia I wojny $wiatowej
przez wytworni¢ Cognacbrennerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen

a/Rh. Griinberg i/Schl. Na etykietach widniata nazwa wytwérni
Cognacbrennerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a. Rh Griinberg
i. Schles. oraz dwczesny znak towarowy firmy, przedstawiajacy
ztoto-czerwony kartusz herbowy z monogramem CSB i zaglow-
cem, ozdobiony helmem rycerskim z trzema pawimi pidérami.
Okoto 1918 r. winiak Scharlachberg Cabinet oferowany byl po
najwyzszej wsrod wyrobow firmy cenie 5,75 niemieckich marek

za butelke % litra.
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Scharlachberg Cabinet Deutscher Weinbrand - luksusowa marka
winiaku produkowanego w latach 20. XX w. z destylatu winnego
przez firme Weinbrennerei Scharlachberg z Bingen i sprzedawa-
nego na wschodnich obszarach Niemiec przez zielonogorska filie
tej wytworni. Winiak Scharlachberg Cabinet oferowany byt po
najwyzszej wérod wyrobow firmy cenie 9,25 RM za litrowg butelke
(ok. 1930 r.), podczas gdy wysokiej jako$ci winiak Scharlachberg
Meisterbrand kosztowat wtedy 5,75 RM.

Cognac Scharlachberg - markowy winiak produkowany do czasu
zakonczenia I wojny $wiatowe] przez wytwornie Cognacbrennerei
Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl. Oferowano
pie¢ gatunkoéw tej marki, réznigcych sie jakoscia, wiekiem i cena:
zwykly winiak w cenie 1,80 marki za butelke % litra; jednogwiazd-
kowy w cenie 2 Mk, dwugwiazdkowy po 2,50 Mk; trzygwiazdkowy
po 2,75 Mk oraz czterogwiazdkowy w cenie 3 Mk.

Goanac-Vrennered

N . . .
Ddarladhberg

Dingen a. Vibein

t*;»‘:l:'linlwrg . Sdlefien,



WINIARZ ZIELONOGORSKI

Cognac-Verschnitt — marka winiaku produkowanego do czasu
zakonczenia I wojny $wiatowej przez wytwoérnie Cognacbrennerei
Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl. W odréz-
nieniu od szlachetniejszych i drozszych gatunkéw winiakow,
wytwarzanych wyltacznie z destylatu winnego, tzw. Cognac-
-Verschnitt badz zamiennie Weinbrand-Verschnitt zestawiany
byt gléwnie z rozcienczonego do mocy konsumpcyjnej (32-38 %
alkoholu) rektyfikatu, uzupetnionego pewng iloscig destylatu
i zwykle sztucznie aromatyzowanego oraz barwionego. Napis na
etykiecie mialjednak stwarzac wrazenie, iz nabywca tej oczywistej
»podrébki” winiaku ma do czynienia ze szlachetnym trunkiem:
»~Wyprodukowany z najlepszych destylatéw i kupazowany wedtug
charentenskich tradycji”.

/ Cognachrennersi
® SCHARLACHBERG !
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Scharlachberg Dreistern Deutscher Weinbrand Verschnitt
- marka winiaku o zawartosci alkoholu 38%, produkowanego
w latach 30. - 40. XX w. ze spirytusu rektyfikowanego z dodat-
kiem destylatu winnego przez firme¢ Weinbrennerei Scharlachberg
z Bingen i rozlewanego przez zielonogorska filie tej wytworni.
Winiak sprzedawany byl w litrowych butelkach w cenie 2,70
RM za butelke (rachunek z 1940 r.). Niska cena w poréwnaniu
ze szlachetniejszymi wyrobami firmy Scharlachberg $wiadczy
o niewielkiej zawartoéci destylatu winnego w recepturze trunku.

Scharlachberg Extra Deutscher Weinbrand - marka winiaku
o zawartos$ci alkoholu 38%, produkowanego w latach 30. XX
w. z destylatu winnego przez firm¢ Weinbrennerei Scharlach-
berg z Bingen i rozlewa-
' nego przez zielonogdrska
i filie tej wytworni. Winiak
). sprzedawany byt wlitrowych
- butelkach po stosunkowo
przystepnej cenie 3,15 RM
(rachunek z 1933 r.) za litr.

Feinster Jamaica-Rum -
+ marka rumu produkowa-
nego do czasu zakoncze-
nia I wojny $§wiatowej przez
wytwornie Cognacbrenne-
rei Scharlachberg G.m.b.H.

Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl. z oryginalnego rumu importowa-
nego z Jamajki.

Feinster Jamaica-Rum Verschnitt - marka rumu produkowa-
nego do czasu zakonczenia I wojny $wiatowej przez wytwornie
Cognacbrennerei Schar- - T 5 T

lachberg G.m.b.H. Bingen |
a/Rh. Griinberg i/Schl. ze
spirytusu rektyfikowanego
z dodatkiem oryginalne-
go rumu importowanego
z Jamajki. Wspotczesnie
zaklady Weinbrennerei = I
Scharlachberg Nachfolger =
gegr. 1898 GmbH wytwa-
rzaja podobnej klasy Schar-
lachberg Jamaica Rum Ver-
schnitt — nap6j alkoholowy
o mocy 40%, produkowany
z rektyfikatu z dodatkiem

oryginalnego rumu. g

Feinster Medicinal Cognac - marka winiaku produkowanego do
czasu zakonczenia I wojny §wiatowej przez wytwoérnie Cognac-
brennerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl.
z czystego destylatu winnego. Zgodnie z 6wczesnym ustawodaw-
stwem winiaki wytwarzane wylacznie z destylatu winnego, bez
dodatku rozcienczonego rektyfikatu zbozowego czy ziemniaczane-
go, oznaczano terminem ,,Medicinal”. Cena trunku - 3,75 niemiec-
kiej marki za butelke % litra - byla posrednia miedzy najtanszymi
gatunkami winiakéw formy Scharlachberg, kosztujacymi ponizej
2 marek, a najdrozszym winiakiem Cabinet (5,75 Mk).
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Scharlachberg Gold Deutscher Weinbrand - marka winiaku
o zawartosci alkoholu 38%, produkowanego od lat 20. XX w.
z destylatu winnego przez firme¢ Weinbrennerei Scharlachberg
z Bingen i rozlewanego przez zielonogdrska filie tej wytworni.
Winiak sprzedawany byt w litrowych i pétlitrowych butelkach
po wysokiej cenie 4 RM (rachunek z 1924 r.), 4,50 RM (rachunek
z 1927 r.), a nawet 5,25 RM (rachunek z 1928 r.) za litr.

Scharlachberg Gutedel Deutscher Weinbrand - marka winiaku
o zawartosci alkoholu 38%, produkowanego od lat 20. XX w.
z destylatu winnego przez firme¢ Weinbrennerei Scharlachberg
z Bingen i rozlewanego przez zielonogdrska filie tej wytwodrni.
Winiak sprzedawany byt w potlitrowych butelkach po cenie
2,60 RM (rachunek z 1931 r.) za butelke.

Marke Krone Cognac-Verschnitt - marka winiaku produkowa-
nego do czasu zakonczenia I wojny $wiatowej przez wytwornie
Cognacbrennerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a/ Rh. Griin-
berg i/Schl. z destylatu winnego i rektyfikatu, o czym zgodnie
z dwezesnym ustawodawstwem informowal napis na etykiecie:
»Zawartoscig tej butelki jest winiak wyprodukowany z najlepszych
destylatow winnych” (,Der Inhalt dieser Flasche ist ein aus fein-
stem Weindestillat hergestellter Cognac-Verschnitt”).
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Scharlachberg Meister-
brand Deutscher Wein-
brand - marka winiaku
produkowanego od lat 20.
XX w. z destylatu win-
nego przez firme Wein-
brennerei Scharlachberg
z Bingen i rozlewanego
takze przez zielonogorska
filie tej wytworni. Marke
»Meisterbrand”, gtéw-
ny produkt wytwoérni,
zarejestrowano urzedo-
wo 1 czerwca 1920 r. Od
tego czasu ,,Scharlachberg Meisterbrand - Alter Weinbrand”,
winiak okreslany jako stary, utrzymuje sie na rynku az do dzisiaj.

Scharlachberg ]

e

DEUTSCHER WEINBRAND

Weue Bpannkeaft

wenn die Merpen mude find -
nnd feifehen Mot jum newen Spiel

sibteinGlischen = :
Wicifterbvand
Weinbrennerei Sdhacladiberg A.-8., Bingen am Rhéin

Poczatkowo zawieral 38% alkoholu, dzisiaj 36%. Produkowany
wylacznie z destylatu winnego trunek odznacza sie charaktery-
stycznym bukietem, uzyskiwanym dzieki destylacji ze starannie
wybranych win pochodzacych gtéwnie z francuskiego regionu
Charente, a nastepnie lezakowaniu w debowych beczkach. Proces
destylacji jest dwuetapowy. Najpierw wino powoli ogrzewane jest
do temperatury 78° C, w ktorej przebiega wlasciwy odped. Otrzy-
mang w ten sposob suréwke gorzelniang (Rohbrand) poddaje si¢
powtdrnej destylacji, podczas ktérej wydziela sie frakcje przedgonu
(Vorlauf), frakcje glowna (wlasciwy destylat, Mittellauf) i pogon
(Nachlauf). Winiak powstaje tylko z frakcji Srodkowej, natomiast
pozostale dodawane sg do kolejnej destylacji suréwki. Lagodny
smak uzyskuje winiak w procesie lezakowania i dojrzewania, ktory
przebiega w nieduzych beczkach o pojemnosci $rednio 300 litréw,
wyprodukowanych z debéw rosnacych we francuskim regionie
Limousin. Dawniej destylaty dojrzewaty w nich z reguty dwa lata,
obecnie sze$¢ miesiecy. Podczas lezakowania trunek nasyca sie
charakterystycznymi substancjami zapachowymi i smakowymi
debowego drewna, nabiera tez barwy ciemnego zlota. Jednocze-
$nie wskutek kontaktu z powietrzem traci pewng iloé¢ alkoholu
iobjetosci. Owg czes¢ trunku, ktora znika w procesie dojrzewania,
nazywa si¢ ,napojem aniotéw”, a ,,Scharlachberg Meisterbrand”
reklamowany jest jako winiak wytwarzany dla ludzi i anioléw;
podobno ,anioly znad Bingen za zadng cene nie chcg zamieni¢
sie swoim niebem z aniolami znad regionu Cognac”. Przed 1945
rokiem winiak ,Scharlachberg Meisterbrand” sprzedawany byt
w litrowych i pétlitrowych butelkach po wysokiej cenie 5 RM
(rachunek z 1927 r.) 5,75 RM (reklama z 1930 r.) a nawet 6 RM za
litr (rachunek z 1931 r.).
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Seharlachberg

Meifterbrand Meifter- Ciquens

Scharlachberg Meister-Liqueur — marka likieru firmy Wein-
brennerei Scharlachberg z Bingen nad Renem, rozlewanego
w pierwszych dziesiecioleciach XX wieku w jej zielonogorskiej filii
przy ulicy Batorego 55 (Scharlachberg Cognacbrennerei G.m.b.H.
Bingen am Rhein und Griinberg in Schlesien). Scharlachberg
Meisterlikor byt (i nadal pozostaje) tagodnie korzennym likierem
benedyktynskim o mocy 35° alkoholu, produkowanym wedlug
tradycyjnej receptury z destylatu winnego i wyciagu z zi6l.

Cognac Monopol - marka
winiaku produkowane-
go do czasu zakonczenia
I wojny $wiatowej przez
wytwornie Cognacbrenne-

(& Cognac Scharlachberg Ii"'g
von Henmern bevorrugtl
Preise der Originalabfiillungen: |

bl cognm a0 i | reiScharlachberg G.m.b.H.
- a8 Bingen a/Rh. Griinberg i/
o e . 250, 135
7 Thezbl. ST A Schl. z czystego destylatu
vowEER, . S 180 winnego. Wysokiej jakosci
e s e winiak nalezal do droz-
e - Monopel . . . _ 4SO | 2M%0
o Cabini R szych wyroboéw fimy, w

Big Wesdesiitiple io Cagaschoonsarsd Scharlanh
bavy werdem 2 dereq Bresetrvies o Blagom o B,
wrd firgabergl, Schlnn, sn sotbiigeinilbnnd foctutnan
Weiths, atwmn ass Crpyrtrseses sdeislir Liges g
Bl Die Tpgeans sind mild, svinisaly ved van
fensien Beagewi) siv sind math dot in der Ol
dleirtan Mttt Strgestelt wed din Blgee Markes
dur Prealge petirs =e=d reivimntien

butelce % litra kosztowal
4,50 niemieckiej marki.

| Scharlach reiner Wein-
brand-Cognac - marka
winiaku produkowane-

Y

In Original. . p
wiitngen go do czasu zakonczenia
£ haben bal: I wojny $wiatowej przez

. wytwornie Cognacbren-
nerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl.
z czystego destylatu winnego. Na etykiecie winiaku widnial, obok
innych wyrdznien, medal honorowy berlinskiej wystawy przemy-
stu spozywczego w 1895 roku. Poniewaz firma Cognacbrennerei

Scharlachberg G.m.b.H. jeszcze wtedy nie istniala, najprawdo-
podobniej medal zostal przyznany za wyroby zielonogorskiej
wytworni winiakéw Richarda Leonhardta, ktérg firma z Bingen
kupita w 1900 roku, nabywajac tym samym prawa do eksploata-
owania jej wczeéniejszych sukceséw branzowych.

Scharlachberg Silber Deutscher Weinbrand - marka winiaku
o zawartosci alkoholu 38%, produkowanego od lat 20. XX w. z
destylatu winnego przez firm¢ Weinbrennerei Scharlachberg
z Bingen i rozlewanego przez zielonogorska filie tej wytworni.
Winiak sprzedawany byt w litrowych i pétlitrowych butelkach
po cenie 4,35 RM (rachunek z 1931 r.) za litr.

Scharlachberg Traubenbrand Weinbrand - marka popularnego
winiaku produkowanego w latach 30. przez firme Weinbrennerei
Scharlachberg z Bingen i sprzedawanego na wschodnich obszarach
Niemiec przez zielonogdrska filie tej wytworni. Winiak oferowany
byt po nizszej niz szlachetniejsze wyroby firmy cenie 4,50 RM za
litrowa butelke (ok. 1930 r.)

Weinbrand-Cognac — marka winiaku produkowanego do czasu
zakonczenia I wojny $wiatowej przez wytwornie Cognacbrennerei
Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinbergi/Schl. z czystego
destylatu winnego, o czym informowal napis na etykiecie: ,,Rein-
heit verbiirgt” (,czystos¢ gwarantowana”).

Etykiety i dokumenty archiwalne: zbiory prywatne, Krzysztof
Nawrot, Berlin.
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Mirostaw Kuleba

Weinbrennerei Scharlachberg in Zielona Gora

Weinbrennerei M S5charlachberg

STURMECE

~4~ Bingen-am+Rhein &~ —

Zuvelgniederladdung: (rinberg in Shbedien
.. 4 T

Die Weinbrennerei Scharlachberg, heute Spirituosenproduzent von
Weltruf, fiigt sich in die Geschichte der Stadt Zielona Géra ein, wo
sie eine Zweigniederlassung hatte. Die Anfange des Betriebes sind
mit der in Bingen am Rhein Ende des 19. Jh. gegriindeten kleinen
Cognacbrennerei Petzsch verbunden. 1898 erwarben die Eigen-
tiimer dieses Betriebes ein Grundstiick am Fufle des Rochusberges,
dessen siidlicher Abhang seit eh und je Scharlachberg genannt
wurde. Dieser zdhlte schon immer zu den besten Weinbergen im
Weinbaugebiet Rheinhessen. Am 3. August 1898 wurde in Bingen
am Rhein die Cognacbrennerei Scharlachberg GmbH gegriindet,
die am 17. September jenes Jahres ins Handelsregister eingetragen
wurde. Thr erster Sitz befand sich in Bingen in der Schlossberg-
strasse 37. Das Stammkapital betrug 170 Tausend Mark. Der
Name ist auf beriihmte Weinterrassen am Abhang Scharlachberg
zuriick zu fithren - der Heimat des geschatzten Scharlachberger.
Der Produktionsbetrieb stellte anfinglich sieben Personen ein:
einen Handelsvertreter, zwei Bottcher, zwei junge Frauen zur
Etikettierung der Flaschen und zwei Lehrlinge.

Um die Wende des 19./20. Jh. wurde der sich dynamisch
entwickelnde Gewerbebetrieb in den neuen Sitz Schmidtsche Neu-
miihle verlegt, in Gebéude, die einst zu dem Benediktinerinnen-
kloster Rupertsberg gehorten. Die Geschichte dieses Ortes reicht
bis in das Mittelalter zurtick und ist mit der Person Hildegard von
Bingen verbunden, einer der interessantesten Vertreterinnen des
deutschen Mystizismus. Die Autorin visiondrer Werke aus dem
Gebiet der Theologie, wie Liber Scivias Domini (Wisse die Wege
des Herrn), der Ethik und Naturmedizin, Autorin einer originellen
Kosmologie sowie Komponistin einer Reihe kirchlicher Lieder
wie Symphonia armonie celestium revelationum (Symphonie der
Harmonie der himmlischen Erscheinungen), allgemein fiir eine
Heilige gehalten, griindete dort um 1150 ein Klausurkloster fiir
Benediktinernonnen und wurde dessen erste Abtissin. In der
Klosterschreibstube entstanden ihre wichtigsten Werke, die heute
zum Kanon der esoterischen Naturheilkunde zahlen: Causae et
curae und Liber subtilitatum diversarum naturarum creaturarum.
Bis heute sind in den historischen Mauern das Brennhaus, das
Abfiillhaus und der Lagerkeller des Gewerbebetriebes erhalten
geblieben.

Am 27. Juni 1900 vergrof3erte sich der florierende Betrieb durch
Griindung einer Zweigniederlassung in Griinberg/Schlesien. Der
Mutterbetrieb in Bingen kaufte in unserer Stadt die Griinberger

Bingen a. Bb., den 21, August 1940

Cognac-Brennerei, die dem Kaufmann Richard Leonhardt gehorte.
Der frither in der Moritz Leonhardt Scheerhaarhandlung in der
Schertendorferstrasse 52 (heute Gen.-Jana-Henryka-Dabrowskie-
go-Strafle) als Miteigentiimer tatige Richard Leonhardt nahm
1893 an der Stelle des fritheren Weinkellers Prausnitz’ in der
Lansitzer Strafle 24-31 (heute Batorego-Str. 55) die Cognac-Bren-
nerei in Betrieb. Im Laufe nur weniger Jahre entwickelte sich die
bescheidene Firma zu einem recht groflen Produktionsbetrieb.
Seine Vermogensbestandteile bildeten das Press- und Lagerhaus,
Uberdachungen und Wirtschaftsgebiude, ein Wohnhaus mit Hof
und Garten sowie ein Gartenhaus. Heute ist es schwer festzule-
gen, welche dieser Gebdude noch zu Lebzeiten Prausnitz’, also in
den ersten Jahren der zweiten Hilfte des 19. Jh., entstanden sind.
In das 1901 erstellte Verzeichnis der grofiten Firmen in
Griinberg wurde der neue Produktionsbetrieb unter dem Namen
Scharlachberg Cognacbrennerei eingetragen. Der Betrieb in
Griinberg wurde zur Zweigniederlassung des am Rhein gelegenen
Betriebes, was seine Widerspiegelung im offiziellen Namen fand:
Weinbrennerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen am Rhein, Zwe-
igniederlassung Griinberg in Schlesien (eine andere Bezeichnung:
Weinbrennerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a./Rh. Filiale
Griinberg i./Schl.), obwohl frither, vor allem auf Etiketten eine
gleichrangige Bezeichnung im Gebrauch war: Cognac-Brennerei
Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a./Rh. und Griinberg i./Schl. Die
Mutterfirma hat sich fiir Erben der Auszeichnungen erklart, die
Produkte der Griinberger Cognac-Brennerei Richard Leonhardt
auf Ausstellungen und in Wettbeweben in dieser Branche erhalten
haben. Dazu zdhlen Medaillen von Ausstellungen aus dem Jahr
1894 in Liverpool, Amsterdam und Antwerpen wie auch 1895 in
Berlin - sie wurden auf manchen Etikettenmustern angebracht.
Im Zeitraum von 1909, als im Deutschen Reich eine neue
Gesetzgebung in der Alkoholbranche eingefiihrt wurde, bis zum
Ausbruch des 1. Weltkrieges kam es zur Konsolidierung des Unter-
nehmens und zur Festigung seiner
Position auf den Absatzmarkten.
In der Griinberger Zweignieder-
lassung wurden Destillate anfén-
glich aus dem vor Ort gewonnenen
Rohstoff erzeugt. Trauben wurden
von kleinen Winzern eingekautft,
so dass auch eigene Moste und

Reklamemarke, vor 1918
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Reklame, 1928

Weine erzeugt wurden. Mit der Zeit trugen jedoch die wachsenden
Produktionskapazititen dazu bei, dass Weine, die aus anderen
Regionen Deutschlands eingefithrt wurden, hier verarbeitet
wurden, schliefilich auch importierte Weine. Die Eigentiimer des
Betriebes: ,Wédhrend in den vergangenen Jahren zur Destillation
inldndische Weine gebraucht wurden, so mussten wir uns spater
im immer grofleren Umfang auf auslindische Weine umstel-
len. Schlechtere Ertrige, die ungiinstiges Wetter und vor allem
Weintraubenkrankheiten verursacht haben, in Verbindung mit
Vorschriften des neuen Weingesetzes erhohten die Preise der
deutschen Weine auf ein so hohes Niveau, dass ihre Verarbeitung
zu Weinbrand sich nicht mehr lohnte”.

1919, infolge des Versailler Vertrages, in dem der Name
»Cognac” ausschliefllich fiir Branntweine aus dem franzdsischen
Departement Charente vorbehalten war, wurde der Name des
Betriebes in Weinbrennerei Scharlachberg GmbH geédndert.
Obwohl der Griinberger Betrieb iiber eine moderne Destilla-
tionsapparatur verfiigte, wurde die ortliche Produktion auf ein
Minimum eingeschrankt und der neue Besitzer entschied, dass
die Rdume des Betriebes als Lager- und Abfiillhaus fiir Wein-
destillate und Weinbrand, die in der Mutterfirma am Rhein
hergestellt wurden, genutzt werden. In
Griinberg wurden beispielsweise die in
Deutschland bekannteste Firmenmarke
aus Bingen - der bis heute auf dem Markt |
erhaltliche Weinbrand ,Meisterbrand |
Scharlachberg” - abgefiillt, ,,Scharlach-
berg Meister-Liqueur”, sowie eine ganze
Palette anderer Produkte. Dank der =
giinstigen Lage ihrer Zweigniederlassung F
und niedriger Transportkosten konnte
die Firma Scharlachberg auf ostdeut-
schen Mirkten erfolgreich bestehen.
1921 wurde ein grundsétzlicher Umbau
der Gebaude des ehemaligen Presshauses
und des Lagerkellers Leonhardts vorge-
nommen. Aus dieser Zeit stammt wohl
die Tragkonstruktion dieser Hallen aus
Stahl. Alle Gebdaude erhielten eine ein-
heitliche architektonische Ausstattung
(Rohbau): Fenster mit Segmentbogen
und bescheidene Gesimse aus Ziegel.
Die von der Stadtseite Ankommenden
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das an der Mauer eines hohen Wohnbiirogebiudes befestigt war.
Darin befanden sich Biirordume der Betriebsverwaltung und die
Wohnung des Direktors. Dem gemauerten Wohnhaus lag das
Brennhaus an, das - nach einer kurzen Monographie des Betriebes
aus der Stadtgeschichte von Hugo Schmidt - ,,die eigentliche Seele
des Betriebes” war. Mit Hilfe von modernsten Anlagen wurden
dort eigene Destillate erzeugt, indem ,,gepresste Weine Tag und
Nacht fast ein ganzes Jahr lang verarbeitet wurden”. Hinter dem
Brennhaus befand sich ein Einfahrttor auf den Hof und dahinter
erstreckte sich langs der Strafe eine lange Wand der Halle, in die
neun grofle Fenster zusdtzliches Licht hinlieferten. Im Hinter-
grund des Grundstiicks wurden zwei weitere Lagerhallen gebaut.
Eine von ihnen diente als Freizolllager, in dem unter amtlicher
Kontrolle und Verschluss Destillate lagerten und entsprechend
gepflegt wurden. In den 20er Jahren befand sich die Firma in den
Hinden von Wilhelm Petzsch, der noch mit der alten Brennerei
Cognacbrennerei Petzsch — und Georg Krose aus Bingen verbun-
den war. Direktor der Griinberger Filiale war Georg Rinke.

Im Jahr 1921 entstanden zwei Auflenstellen der Firma, die
hauptsachlich Lagerzwecken dienten, die jedoch auch wie die
Brennerei in Griinberg selbst produzierten: in Hamburg, wo vor
allem Rum hergestellt wurde, und in Saarbriicken (Saarland). Die
zweite wurde 1924 nach Dudweiler im Saarland verlegt, wo eine
Zweigniederlassung der Weinbrennerei entstand, die iiber die ein-
zige Destillationsanlage zur Produktion von Rohbrandblase und
tiber die einzige Anlage zur Gewinnung von Feinbrandblase ver-
fiigte. In der neuen Zweigniederlassung wurde dasselbe Sortiment
von Produkten angeboten wie in dem Mutterbetrieb in Bingen,
was anzunehmen erlaubt, dass auch die Zweigniederlassung in
Griinberg einen dhnlichen Status hatte.

Die Erzeugnisse der Firma erfreuten sich in dieser Zeit auf dem
deutschen Markt guten Rufs und die Produktion stieg stindig.
Am 1. Juni 1920 wurde die Marke ,,Scharlachberg Meisterbrand”
amtlich registriert, sie wurde zum Hauptprodukt des Hauses, das
bis heute auf dem Markt prasent ist. Auler dem Standardpro-
dukt ,Scharlachberg Meisterbrand — Alter Weinbrand” wurde
in dieser Zeit eine ganze Palette verschiedenartiger Alkohole in

= --r--."-l"’"."' Lt

begriiﬁte ein groﬁes Schild der Brennerei, Ansicht der Fabrikationsrdume der Firma Scharlachberg in Griinberg. Phot. Ewald Hase
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unterschiedlichen Preisklassen hergestellt, u. a. die Weinbrande
»Altmeister - Alter Weinbrand”, ,,Scharlachberg Cabinet”, ,,Schar-
lachberg Gold”, ,Scharlachberg Gutedel” oder ,Scharlachberg
Traubenbrand”, der Krauterlikor ,,Scharlachberg Meisterlikor”
sowie diverse Arten von Rum.

Weinbrennerei Scharlachberg in Griinberg, Lansitzer StraBe, 1922

Nach der Umwandlung in eine Aktiengesellschaft hiefs das
Werk Weinbrennerei Scharlachberg Aktien-Gesellschaft, Bingen
am Rhein; 1937 wurde die Rechtsform in eine Kommanditge-
sellschaft umgewandelt: Weinbrennerei Scharlachberg Kom-
manditgesellschaft. 1939 wurde die Gesellschaft Weinbrennerei
Scharlachberg, Sturm & Co. zum Eigentiimer des Betriebes.
Es ist moglich, dass damals Robert Sturm, Besitzer der Firma
Spirituosen-Grosshandlung Weinhandlung Fruchtsaftpresserei
Griinberg i/Schl. in der Strafle An der Lattwiese 14/15 (heute
Jaskolcza-Strafle), Miteigentiimer wurde, es fehlen jedoch Anga-
ben zur Bestitigung dieser Hypothese. Ab September 1939 bis
zum Ende des 2. Weltkrieges belieferte die Brennerei mit ihrer
Produktion fast ausschlief3lich die deutsche Armee. Die Besetzung
Griinbergs durch die Rote Armee am 14. Februar 1945 bedeutete
den Verlust der Betriebe der Griinberger Zweigniederlassung,
denn der polnische Staat hat diese iibernommen. Nach dem Krieg
nahm die Weinbrennerei Scharlachberg Sturm & Co., Bingen am
Rhein die Produktion unter der Leitung von Dr. Walter Asbach
wieder auf. Noch in den 70er Jahren des 20. Jh. war sie unter dem
alten Namen tétig, spater dnderte sich der Name zu Weinbrennerei
Scharlachberg Nachfolger gegr. 1898 GmbH und die Verwaltung
wurde nach Wiesbaden verlegt. Mehrmals verdnderte sich die
Struktur der Eigentiimer der Firma, seit Oktober 2004 ist ein gro-
Ber Konzern der Spiritusbranche, die Henkell & Co. Sektkellerei
KG ihr Eigentiimer.

Die Griinberger Zweigniederlassung wurde 1945 dem Unter-
nehmen Gorzelnie Koniakéw i Wytwoérnie Wodek Gatunkowych
Panstwowego Monopolu Spirytusowego w Zielonej Gorze ange-
schlossen, das durch die Posener Auf3enstelle des Staatlichen Spiri-
tusmonopols gegriindet wurde. Einige in der Stadt iibernommene
Betriebe der Spiritusbranche sollten eine Holding bilden, u. a.
die alte Brennerei von Albert Buchholz, Heinrich Raetsch, Otto
Miilsch und die Griinberger Spritfabrik Richard May’s Nachfolger.
Die alte Weinbrennerei Scharlachberg in der Batorego-Strafie wur-
de anfanglich durch den Bevollméchtigten von Staatsbehorden,
Ing. K. Paszynski, dem Privatunternehmer Stanistaw Grzybow-
ski tibergeben. Die Auflenstelle der Staatlichen Verwaltung des
Spiritusmonopols in Posen besetzte das Objekt im August 1945

und iibergab es Grzybowski zur vorldufigen Verwaltung, der dort
die Produktion von Siften und Obstverarbeitung weiterfiithrte.
Noch 1946 wohnte er mit der Familie auf dem Betriebsgelidnde,
nach seinem Verweis nahm er mit Cepak die Weinfabrik in der
Ceglana-Strafle 2 (ehemaliger Spirituosenfabrik August Litzke)
in Betrieb. In Objekten in der Batorego-Strafle platzierte die
Verwaltung des Spirituosenmonopols das Transportdezernat zur
Bedienung zweier Produktionsabteilungen in der Jedno$ci-Straf3e
(ehem. Albert Buchholz) und der Bolestawa-Chrobrego-Strafle
(ehem. Heinrich Raetsch), wie auch ein Lager fiir Rohstofte, die
aus landwirtschaftlichen Brennereien herbeigeholt wurden. Zu
diesem Zweck wurden 150 eiserne Fésser fiir Spiritus und Rek-
tifikat gekauft. Da 1950 die neue Wojewodschaft Zielonogérskie
gegriindet wurde, wurde das Objekt in der Batorego-Strafie dem
Wojewodschaftsamt fiir Polizei ibergeben. Viele Jahre hatte dort
die Aufenstelle des Archivs des Volkspolizeiprasidiums ihren
Sitz und es befanden sich Garagen fiir Ermittlungswagen auf dem
Gelande. Heute gehort die Immobilie der Polizei.

Erzeugnisse der Weinbrennerei Scharlachberg
Griinberg/Schl.

Alter Weinbrand-Cognac - eine Weinbrandmarke, die bis zum
Ende des 1. Weltkrieges durch die Cognacbrennerei Scharlachberg
G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl. aus reinem Weindestillat
hergestellt wurde, wortiber die Aufschrift auf dem Etikett infor-
mierte: ,garantiert rein”. Im Gegensatz zu Verschnitterzeugnissen
aus Weindestillaten und Rektifikaten, z. B. aus Getreide bzw.
noch billigere Varianten aus Kartoffeln oder Melasse, bezeichnet
als ,Weinbrand-Verschnitt”, konnten Weinbriande aus reinem
Weindestillat als ,,Weinbrand-Cognac” angeboten werden, also als
ein Erzeugnis, das dem franzosischen Kognak gleichgestellt war,
manchmal auch als ,,Medicinal Cognac” bezeichnet.

Cognac Scharlachberg Marke Cabinet - Weinbrand der hochsten
Qualitét, hergestellt bis zum Ende des 1. Weltkrieges durch die
Brennerei Cognacbrennerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh.
Griinbergi/Schl. Auf Etiketten befand sich der Name Cognacbren-
nerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a. Rh. Griinberg i. Schles.
und das damalige Warenzeichen der Firma mit gold-roter Wap-
penkartusche und dem Monogramm CSB sowie einem Segelschift,
das mit einem Ritterhelm mit drei Pfauenfedern verziert war. Um
1918 belief sich der Preis
fiir eine % 1 Flasche Wein-
brand Scharlachberg Cabi-
net auf 5,75 Mark, dieser
hatte damit den hochsten
Preis unter den Erzeugnis-
sen dieser Firma.
Scharlachberg Cabinet
Deutscher Weinbrand
- eine Weinbrand-Luxu-
smarke, die in den 20er
Jahren des 20. Jh. aus
Weindestillat durch die |
Firma Weinbrennerei
Scharlachberg in Bingen
produziert und in den
ostlichen Gebieten des
Deutschen Reichs durch
die Griinberger Zweignie-
derlassung dieser Firma
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vertrieben wurde. Der Weinbrand Scharlachberg Cabinet war das
teuerste der Firmenerzeugnisse. Er wurde zum Preis von 9,25 RM
fiir eine Literflasche angeboten (um 1930), wahrend der Scharlach-
berg Meisterbrand, der sich durch hohe Qualitit auszeichnete,
damals 5,75 RM kostete.

Cognac Scharlachberg - Markenweinbrand, der bis zum Ende des
1. Weltkrieges durch die Cognacbrennerei Scharlachberg G.m.b.H.
Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl. hergestellt wurde. Im Angebot gab
es fiinf Gattungen dieser Marke, die sich durch Qualitat, Alter und
Preis unterschieden: einfacher Weinbrand kostete 1,80 Mark pro
% 1 Flasche, 1 Stern Weinbrand 2 MK, 2 Sterne 2,50 MKk, 3 Sterne
2,75 Mk und 4 Sterne Weinbrand 3 Mk.

Cognac-Verschnitt - bis zum Ende des 1. Weltkrieges durch die
Cognacbrennerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinberg
i/Schl. hergestellte Weinbrandmarke. Im Unterschied zu feineren
und teureren Weinbrandgattungen, die ausschliellich aus Wein-
destillat hergestellt wurden, wurde der sog. Cognac-Verschnitt
bzw. Weinbrand-Verschnitt vor allem aus verdiinntem Rektifikat
(Konsumptionsstirke 32-38%) erzeugt, das mit einer gewissen
Menge Destillat erganzt und gewdhnlich kiinstlich aromatisiert
und gefarbt war. Die Aufschrift auf dem Etikett sollte jedoch den
Eindruck machen, dass es der Erwerber dieser offensichtlichen
»Imitation“ des Weinbrands mit einem edlen Trunk zu tun hat:
»Hergestellt aus den besten Destillaten und verschnitten nach der
Charenter Tradition®

Scharlachberg Dreistern Deutscher Weinbrand Verschnitt -
Weinbrandmarke mit Alkoholgehalt von 38%, hergestellt in den
30er-40er Jahren des 20. Jh. aus rektifiziertem Spiritus mit Zusatz
von Weindestillat durch die Firma Weinbrennerei Scharlachberg
in Bingen und abgefiillt durch die Griinberger Zweigniederlassung
dieser Brennerei. Der Weinbrand wurde in Literflaschen zum
Preis von 2,70 RM pro Flasche verkauft (Rechnung von 1940). Der
im Vergleich zu edleren Erzeugnissen der Firma Scharlachberg
niedrige Preis zeugt von geringem Gehalt an Weindestillat im
Getrankerezept.

Scharlachberg Extra Deutscher Weinbrand - Weinbrandmarke
mit Alkoholgehalt von 38%, hergestellt in den 30er Jahren des 20.
Jh. aus Weindestillat durch die Firma Weinbrennerei Scharlach-
berg in Bingen und abgefiillt durch die Griinberger Zweignieder-
lassung dieser Brennerei. Der Weinbrand wurde in Literflaschen
zu einem relativ glinstigen Preis von 3,15 RM pro Liter verkauft
(Rechnung von 1933).

Feinster Jamaica-Rum - Rummarke, hergestellt bis zum Ende des
1. Weltkrieges durch die Cognacbrennerei Scharlachberg G.m.b.H.
Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl. aus originalem aus Jamaika impor-
tiertem Rum.

Feinster Jamaica-Rum Verschnitt - Rummarke, hergestellt bis
zum Ende des 1. Weltkrieges durch die Cognacbrennerei Schar-
lachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl. aus rektifizier-
tem Rum mit Zusatz von originalem aus Jamaika importiertem
Rum. Heutzutage produziert die Weinbrennerei Scharlachberg
Nachfolger gegr. 1898 GmbH ein alkoholisches Getrank mit 40%
Vol. dhnlicher Klasse - Scharlachberg Jamaica Rum Verschnitt,
das aus Rektifikat mit Zusatz von originalem Rum hergestellt wird.
Feinster Medicinal Cognac - Weinbrandmarke, hergestellt bis
zum Ende des 1. Weltkrieges durch die Cognacbrennerei Schar-
lachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl. aus reinem
Weindestillat. Gemafl der damaligen Gesetzgebung wurden
Weinbriande, die ausschliefSlich aus Weindestillat ohne Zusatz von
verdiinntem Getreide- oder Kartoffelrektifikat hergestellt wurden,
mit der Bezeichnung ,Medicinal“ gekennzeichnet. Der Preis des
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Getranks - 3,75 Mark pro % | Flasche - lag zwischen den billig-
sten Weinbrandgattungen der Firma Scharlachberg, die weniger
als 2 Mark gekostet haben, und dem teuersten Cabinet (5,75 MKk).
Scharlachberg Gold Deutscher Weinbrand - Weinbrandmarke
mit 38% Alkoholgehalt, hergestellt seit den 20er Jahren des 20. Jh.
aus Weindestillat durch die Firma Weinbrennerei Scharlachberg
in Bingen und abgefiillt durch die Griinberger Zweigniederlassung
dieser Brennerei. Der Weinbrand wurde in Einliter- und Halbli-
terflaschen zu einem hohen Preis von 4 RM verkauft (Rechnung
von 1924), 4,50 RM (Rechnung von 1927) und sogar 5,25 RM
(Rechnung von 1928) pro Liter.

Scharlachberg Gutedel Deutscher Weinbrand - Weinbrandmarke
mit 38% Alkoholgehalt, hergestellt seit den 20er Jahren des 20. Jh.
aus Weindestillat durch die Firma Weinbrennerei Scharlachberg
aus Bingen und abgefiillt durch die Griinberger Zweigniederlas-
sung dieser Brennerei. Der Weinbrand wurde in Halbliterflaschen
zu einem Preis von 2,60 RM pro Flasche verkauft (Rechnung von
1931).

Marke Krone Cognac-Verschnitt - Weinbrandmarke, hergestellt
bis zum Ende des 1. Weltkrieges durch die Cognacbrennerei Schar-
lachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl. aus Weindestillat
und Rektifikat, woriiber gemaf3 der damaligen Gesetzgebung die
Aufschrift auf dem Etikett informierte: ,,Der Inhalt dieser Flasche
ist ein aus feinstem Weindestillat hergestellter Cognac-Verschnitt®
Scharlachberg Meisterbrand Deutscher Weinbrand - Wein-
brandmarke, hergestellt seit den 20er Jahren des 20. Jh. aus Wein-
destillat durch die Firma Weinbrennerei Scharlachberg in Bingen
und abgefiillt durch die Griinberger Zweigniederlassung dieser
Brennerei. Die Marke ,,Meisterbrand, Hauptprodukt der Brenne-
rei, wurde am 1. Juni 1920 amtlich registriert. Seit dieser Zeit halt
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Ehemalige Destillationsgebdude in Zielona Gora, 2008

sich ,,Scharlachberg Meisterbrand — Alter Weinbrand” bis heute
auf dem Markt. Anfanglich enthielt er 38% Alkohol, heute 36%.
Das ausschliefSlich aus Weindestillat hergestellte Getridnk zeichnet
sich durch ein charakteristisches Bukett aus, das dank der Destil-
lation sorgfaltig ausgewéhlter Weine vor allem aus dem franzosi-
schen Departement Charente und der anschlieflenden Lagerung in
Eichenfassern erreicht wird. Der Prozess der Destillation verlduft
in zwei Etappen. Zunachst wird der Wein bis auf eine Temperatur
von 78° C erwédrmt, in der der eigentliche Abtrieb erfolgt. Der auf
diese Weise erhaltene Rohbrand wird zum zweiten Mal destilliert,
wobei die Fraktionen Vorlauf, Mittellauf und Nachlauf abgetrennt
werden. Weinbrand entsteht nur aus dem Mittellauf, die iibrigen
werden dagegen zu den nichsten Destillationen des Rohstoffs
hinzugefiigt. Seinen milden Geschmack erhilt der Weinbrand im
Prozess der Lagerung und Reifung, der in nicht grofien Fissern
mit durchschnittlich 300 Litern Inhalt stattfindet; diese werden
aus in der franzosischen Region Limousin wachsenden Eichen
hergestellt. Frither reiften darin Destillate in der Regel zwei Jahre
lang, gegenwartig sechs Monate. Bei der Lagerung sattigt sich das
Getrank mit charakteristischen Geruchs- und Geschmackssub-
stanzen des Eichenholzes und bekommt eine dunkelgoldene Farbe.
Zugleich verliert es wegen des Kontaktes mit der Luft eine gewisse
Menge von Alkohol und Volumen. Jenen Teil des Getrankes, der im
Reifungsprozess verschwindet, nennt man ,,Geistergetrank“. Fiir
»Scharlachberg Meisterbrand” wird mit dem Spruch Weinbrand
fiir Menschen und Engel geworben: ,,Engel von Bingen wollen
[angeblich] mit Engeln aus der Region Cognac fiir keinen Preis
ihren Himmel wechseln®. Vor 1945 wurde der ,,Scharlachberg
Meisterbrand” in Einliter- und Halbliterflaschen zu einem hohen
Preis von 5 RM (Rechnung von 1927), 5,75 RM (Rechnung von
1930), und sogar 6 RM pro Liter (Rechnung von 1931) verkauft.
Scharlachberg Meister-Liqueur - Likormarke der Firma Wein-
brennerei Scharlachberg in Bingen am Rhein, abgefiillt in den
ersten Jahrzehnten des 20. Jh. in ihrer Griinberger Zweignieder-
lassung in der Batorego-Strafie 55 (Scharlachberg Cognacbrenne-
rei G.m.b.H. Bingen am Rhein und Griinberg in Schlesien). Der

Scharlachberg Meisterlikér war (und bleibt weiterhin) ein mild
gewiirzter Benediktiner-Likor mit 35% Alkoholgehalt, hergestellt
mit Weindestillat und Kriuterextrakt nach herkémmlichem
Rezept.

Cognac Monopol - Weinbrandmarke, hergestellt bis zum Ende des
1. Weltkrieges durch die Cognacbrennerei Scharlachberg G.m.b.H.
Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl. aus reinem Weindestillat. Dieser
Qualitatsweinbrand gehorte zu den teureren Erzeugnissen der
Firma, eine Flasche von % Liter kostete 4,50 Mark.

Scharlach reiner Weinbrand-Cognac - Weinbrandmarke, her-
gestellt bis zum Ende des 1. Weltkrieges durch die Cognacbren-
nerei Scharlachberg G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl. aus
reinem Weindestillat. Auf dem Etikett war, neben verschiedenen
Auszeichnungen, die Ehrenmedaille der Berliner Ausstellung der
Lebensmittelindustrie von 1895 zu sehen. Da die Cognacbrennerei
Scharlachberg G.m.b.H. damals noch nicht existierte, wurde die
Medaille wahrscheinlich fiir Erzeugnisse der Griinberger Wein-
brennerei Richard Leonhardts zuerkannt, die die Firma aus Bingen
im Jahr 1900 gekauft hat, wobei sie zugleich den Anspruch auf
Nutzung deren fritherer Branchenerfolge erworben hat.
Scharlachberg Silber Deutscher Weinbrand - Weinbrandmarke
mit Alkoholgehalt von 38%, hergestellt seit den 20er Jahren des 20.
Jh. aus Weindestillat durch die Firma Weinbrennerei Scharlach-
berg in Bingen und abgefiillt durch die Griinberger Zweignieder-
lassung dieser Brennerei. Der Weinbrand wurde in Einliter- und
Halbliterflaschen zu einem Preis von 4,35 RM pro Liter (Rechnung
von 1931) verkauft.

Ehemalige Biirogebaude in Zielona Géra, 2009

Scharlachberg Traubenbrand Weinbrand - verbreitete Wein-
brandmarke, die in den 30er Jahren durch die Firma Weinbren-
nerei Scharlachberg aus Bingen hergestellt und in den &stlichen
Gebieten des Deutschen Reichs durch die Griinberger Zweignie-
derlassung dieser Brennerei vertrieben wurde. Der Weinbrand
wurde zu einem niedrigeren Preis als die feinsten Erzeugnisse
der Firma angeboten - zu 4,50 RM pro Einliterflasche (um 1930).
Weinbrand-Cognac - Weinbrandmarke, hergestellt bis zum
Ende des 1. Weltkrieges durch die Cognacbrennerei Scharlachberg
G.m.b.H. Bingen a/Rh. Griinberg i/Schl. aus reinem Weindestillat,
woriiber die Aufschrift auf dem Etikett informierte: , Reinheit
verbiirgt®.

Ubersetzung von Aleksandra Holli

Alle Ilustration und Rechnungen aus dem Privatsammlung
von Christopher Nawrot, Berlin
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Mariusz Pacholak

W cieniu Winnicy Pariskiej schronie i posile sig.

Hirtenberg — Gora Pasterska, Winnicg Panska! Z tej oto ziemi
przed laty korzenie winnego krzewu czerpaly niezbedne soki
i pokarm. To miejsce wyniesione az 202 m n.p.m., jedno z naj-
wyzszych w Zielonej Gdrze, wywyzszone zostalo kolejny raz, na
wigkszg chwate Boga Wszechmogacego, dla pozytku Ko$ciota
Swietego i dobra duchowego wiernych. Tu bowiem 1 sierpnia
2009 roku Dekretem erygujagcym powotano parafie rzymsko-

katolicka pod wezwaniem Swietego Urbana I. Dla winiarzy
zaszczepionych przez chrzest w Winnice Paniska fakt ten stanowi
ogromng rados¢. W tym tez miejscu 19 maja, dzieki zaproszeniu

Msza $w. odpustowa. Modlitwe czyta Karol Gajewski

ksiedza proboszcza kanonika Mirostawa Donabidowicza, mielismy
sposobnos$¢ uczestniczy¢ w corocznym odpuscie ku czci naszego
Patrona. Kalendarz liturgiczny Ko$ciota Katolickiego przeznacza
ten wlasnie majowy dzien dla szczegélnego uczczenia postaci
$w. Urbana I. W budowanej jeszcze Winnicy Panskiej na szczycie
wzgdrza spotkala si¢ na liturgii eucharystycznej grupa winiarzy
zrzeszonych w Zielonogoérskim Stowarzyszeniu Winiarskim. Przy-
odziawszy winiarskie fartuchy, koledzy winiarze wzieli czynny
udzial w uroczystosciach odpustowych.

Dary od winiarzy odebrat celebrujacy msze ks. dr Grzegorz Cyran

Sam Chrystus nazywa swoj Ko$ciot winnicg, do ktérej najmuje
robotnikéw, umawiajac si¢ z nimi o ,denara nagrody wieczne;j”.
Czy zabieganemu wspolczesnemu czlowiekowi, skoncentrowa-
nemu na swoich dzialaniach, ktéry wyznaje kulture charaktery-
zujaca sie szybkoscia, natychmiastowoscia, Zyciem tu i teraz, uda
sie otrzymac obiecang nagrode? Takze i temu uprawiajacemu
winna latoro$l, biegajacemu od piwnicy do winnicy, od urzedu
do urzedu, zmagajacemu si¢ z réznego rodzaju trudnosciami
i przeciwno$ciami - czy uda si¢ znalez¢ czas na spotkanie z Trans-
cendencja? Znajdujemy czas na prace w polu, ale nalezy si¢ zasta-
nowi¢, czy nie zaniedbujemy obszaru dziatania na rzecz Boga,
Jego chwaly, oraz na rzecz bliznich - czyli winnicy zewnetrznej,
czy tez obszaru ukrytego w najglebszym zakatku duszy - naszej
winnicy wewnetrznej? Owa winnica wewnetrzna moze by¢ bardzo
zapuszczona i zachwaszczona. Moze ja niszczy¢ wiele plag. Plaga
egoizmu, egocentryzmu, zaklamania wewnetrznego, zawisci,
pychy, moze zazdrosci.

Uczestnictwo we mszy odpustowej dato mozliwos$¢ zatrzy-
mania si¢ na chwile w codziennym pedzie. Stowo kaznodziei
za$ doskonale zintegrowalo fides et ratio oraz zainspirowalo do
zadania sobie waznych pytan egzystencjalnych, do wytyczenia
priorytetéw w szpalerach naszego zycia. Pokarm duchowy dat site
do kolejnych dziatan i prac na winnicy wewnetrznej. Kolejny raz
nalezalo sobie uswiadomi¢, ze dla pielegnacji winnego krzewu,
ktéry zasadzil Bog w naszej winnicy wewnetrznej stuzy dziesig¢
przykazan. Znamy je, ale czy wszystkie akceptujemy, respektuje-
my i realizujemy? Pamietajmy,
ze w Winnicy Panskiej, ktorej
Bog jest gospodarzem, zaplata
za prace jest denar zbawienia
i, co wazne, otrzymuja go pra-
cownicy zaréwno pierwszej,
jak i ostatniej godziny. Moz-
na zatem stowami maksymy
benedyktynskiej powiedziec:
ora et labora! Ty za$, $wiety
Urbanie I - patronie nasz, modl
si¢ za nami!

Dary od zielonogdrskich winiarzy i parafian
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Nowe, zielonogodrskie elementy liturgii

Litania do $wietego Urbana I
- papieza i meczennika
(fragment)

Opiekunie winnej latoro$li modl si¢ za nami
Obronico upraw posréd wichréw i gradu maédl sie za nami
Obronco upraw pos$réd ulewyiburzy  mddl sie za nami
Patronie winiarzy modl sie za nami
Patronie ogrodnikéw modl sie¢ za nami
Patronie Zielonej Gory modl si¢ za nami
Patronie naszej parafii modl sie za nami

Modlitwa za Winny Grdd do $w. Urbana I,
Patrona Zielonej Gory
(fragment)

Swiety Urbanie, zyte$ w trudnych czasach przesladowan
chrzedcijan, w Twoim miescie stalo wiele posagdw poganskich
bozkdéw, ktorym ludzie oddawali cze$¢. Z mitosci do tych ludzi,
zagubionych na bezdrozach poganskiego zycia, glosites im §wiatto
prawdy i nadziei. To Ty doprowadzite$ do wiary $w. Cecyli¢ i jej
rodzing oraz wielu innych ludzi, ktérzy szczerym sercem szukali
prawdy i znalezli ja w Chrystusie — dzieki Twej pasterskiej postu-
dze. Twoja milo$¢ do Eucharystii sprawila, ze przez wieki jestes
czczony takze jako patron winnej latorosli, dbate$ bowiem, by owoc
winnego krzewu i pracy rak ludzkich w sposéb jak najgodniejszy
skladany byt na eucharystycznym oltarzu. [...]

Swiety Urbanie, chociaz zytes tak dawno, na poczatku trzeciego
wieku istnienia Kosciola, to jednak wybralismy Ciebie za patrona
Zielonej Gory, gdyz nasze miasto znane jest z upraw winnej latoro-
$li. Ufamy, ze rozumiesz nasze problemy, bo sa podobne do tych,
z ktérymi sie spotykales w swoich czasach. Na naszych oczach
znéw wyznawcy Chrystusa sg dyskryminowani i przesladowani,
a grzech przestal by¢ nazywany po imieniu. Dlatego dzi$§ w sposob
szczegolny potrzebujemy tego $wiatta wiary, ktorym Ty przed
wiekami rozéwietlale$ codzienne problemy mieszkancéw Rzymu.
Prosimy, by$ prowadzit nas drogami Ewangelii po$réd atakéw na
Ko$ciét naszych czasach,

Urbanie, $wiety Patronie...
(fragment)

Melodia: Jerzy Bauer (Czarna Madonna)
Stowa: Zesp6t $w. Urbana i $w. Cecylii

[...] Ty w opieke nasze miasto juz od wiekdéw chciale$ wzigé,
My spelniamy Twe pragnienia i wolamy: z nami badz!

Badz patronem wszystkich, ktérzy zamieszkuja Winny Grod,
By si¢ kazdy Twa opieka chlubi¢ mogt!

Refren:

Urbanie, §wiety Patronie,
Grod Winny w opieke wez.
Papiezu, prowadz ku Prawdzie,
Drog wiary, nadziei strzez.

Aleksander Wgsikowski
Jak ratowac winnice

Rok 2010 pod wzgledem klimatycznym byt bardzo zréznicowa-
ny i zaskakujgcy. Moim zdaniem wszystko zaczelo sig od czerwca
ubieglego roku, kiedy to niektére rejony kraju nawiedzily nawatnice
szybko nasycajgce glebe do maksymalnej pojemnosci. Potem byto
tylko gorzej, bo wilgoci przybywato, a stosunkowo chtodna aura nie
sprzyjata optymalnym procesom wzrostu i rozwoju roslin. Zaskocze-
niem byly wezesne mrozy, ktore zastaly rosliny niezbyt zdrewniale.
Na szczescie mréz nie poczynil wielkich szkod, gdyz nastgpit duzy
opad sniegu. Rosliny pokryly si¢ cienkg warstwg szronu, ktéry jak
warstwa izolacyjna chronit przed mrozem.

Poczgtek kleski, a u niektorych producentéw tragedii, zaczgl sig
pod koniec stycznia, kiedy Snieg stopniat i zaczgt wiaé silny, mrozny
wiatr. Nalezy nadmienié, ze szkody poniesli réwniez szkétkarze
i sadownicy. Winorosl z uwagi na wczesniejszqg zime wczesniej
weszta w spoczynek bezwzgledny, a zatem w niektérych cieplejszych
okolicach w styczniu znajdowala sig juz w poczgtkowym stadium
spoczynku wzglednego i byla gotowa do rozpoczecia wegetacji.
Rozmigknieta, mato zdrewniala, zawierajgca nadmierng ilos¢
wody w komérkach toza musiata zmarzngd lub powaznie nadmar-
zngé. Ta diagnoza wzorowana glownie na warunkach centralnej
Polski ma niewgtpliwie swoje odstepstwa w zaleznosci od regionu.
W maju br. nad Polske nadeszta wielka masa zimnego powietrza
i wystgpit typowy mréz adwekcyjny: tam gdzie warstwy cieplego
powietrza rozstgpily sie, mielismy do czynienia ze ,,spustoszeniem
mrozowym”. Zmarzly glownie gérne czesci rosliny, tuz przy ziemi
mniej, aczkolwiek tam gdzie byly zielone pedy - wymarzto wszystko.
Zniszczenia poglebito potem silnie palgce storice.

Co robic¢? Nie zalamywac¢ si¢! Rosliny zregeneruja si¢ w przy-
szlym roku i wypoczete dadza plon wyjatkowy. Oby tylko byl
to rok stoneczny.

Obecnie rébmy to co najpilniejsze. Nic nie nalezy cigé, a ciecie
sanitarne i to bardzo delikatne opéznic do lipca. Natychmiast opry-
skaé stymulatorem wzrostu o nazwie ASAHI sl w stezeniu 0,1%, czyli
dajemy 100ml preparatu na 100 [ wody i odpowiednio 10 mlna 101
wody. Preparat mozna mieszac z pestycydami i z odzywka zawie-
rajaca duzo azotu. I tu odwotam sig do praktyki kolegéw i wlasnej,
bo badan nad wplywem mieszania z odzywkami dolistnymi chyba
nie ma. Szkétkarze mieszajg z Polifitem w stezeniu do 0,5%, Cri-
stalonem w stezeniu do 0,3% lub najczesciej mocznikiem od 0,5 do
1%. Ja dodaje Florowit lub saletre wapniowg w plynie w dolnych
stezeniach. Mocznik tez stosowatem, ale zawsze 0,5% choé wiem, ze
i wigksze stezenia nie dziatajg fitotoksycznie. Przedstawiciel firmy
Arysta, z ktorym rozmawiatem, stwierdzit ze od kilku lat nie miat
sygnatoéw o fitotoksycznosci takich potgczen, czyli o poparzeniu
roslin. Rowniez inny przedstawiciel tej firmy stwierdzil to samo, ze
wskazaniem, Ze najlepszy jest nawoz dolistny o nazwie GOEMAR
BM 86, masowo stosowany przez winiarzy francuskich.Trzeba
z calg moca podkresli¢, ze opryski, zwlaszcza mocznikiem
i Cristalonem, nalezy robi¢ na noc.

Preparatem Asahi pryskamy co najmniej trzy razy w odste-
pach 10 do 14 dni. Jesli padat deszcz po pierwszym oprysku, to
nastepny ponowitbym za 7 do 10 dni. Niezaleznie od stosowania
stymulatora wzrostu koniecznie zastosowatbym saletre wapniowg
doglebowo w ilosci 2 dag na m?. Saletra wapniowa zawiera azot
w formie jonéw azotanowych NO, bezposrednio przyswajalnych
przez rosling, natomiast saletra amonowa ma jony amonowe NH4,
ktére ulegajg najpierw zamianie w procesach glebowych na forme
dostepng dla roslin, co oczywiscie trochg potrwa. Zycze szybkich
i efektywnych dziatan.
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Karol Gajewski*

Winiarstwo kanadyjskie

I

W-#:a::a winnym szlaku Niagary - system agtrotechniczny herbicydowo-trawiasty
W odczuciu wielu Polakéw Kanada jest krajem o duzych mro-
zach, wielkich opadach $niegu oraz bialych misiach. Ewentualnie
pachnaca zywica. To jest prawda, ale nie catkowita. Ten olbrzymi
kraj w czesci péInocnej i Srodkowej jest bardzo mato zaludniony.
W czeséci potudniowej przy granicy z USA jest zlokalizowana
niemal cata gospodarka, szczegélnie zwigzana z branza rolng
i ogrodnicza.

Winnice kanadyjskie znajdujg sie w poludniowej czesci pro-
wincji Ontario w poblizu lub bezposrednim sasiedztwie jezior
Ontario i Erie, tworzgc cztery kompleksy uprawy winoro$li:

Pétwysep Niagara - 50 winnic

nad jeziorem Erie - 3 winnice

rejon Toronto - 6 winnic

hrabstwo Ksiecia Edwarda - 4 winnice.

W ukladzie geograficznym region Niagary znajduje si¢ na
42°szerokosci geograficznej potnocnej i 79° dlugosci geograficznej
zachodniej. Dla poréwnania Zielona Géra znajduje sie na 52 réw-
nolezniku, a wigc znacznie bardziej na péinoc od Niagary. W ofi-
cjalnym przewodniku winiarskim Ontario znajdujemy informacje,
ze warunki glebowe do uprawy winoro$li sa wyjatkowo korzystne,
a klimat jest poréwnywalny do regionéw renomowanych winnic
na $wiecie, jak Burgundii, Doliny Loary, Oregonu i Nowej Zelan-
dii. Dwa duze jeziora fagodza temperatury, opdzniajac wiosne
iwydluzajac jesien, co pozwala na unikniecie groznych przymroz-
koéw wiosennych i umozliwia zbiér plonéw jesienig. Wedtug ONZ
Niagare zaliczono do §wiatowego rezerwatu biosfery.

Mimo korzystnych warunkéw ekologicznych, na winnicach
ontaryjskich, zwlaszcza na ptaskim terenie, mozna zaobserwowaé
rozmieszczone urzadzenia do zapobiegania szkdd spowodowanych
przez przymrozki wiosenne. Urzadzenia te (wiatraki, spryskiwa-
cze, zadymiacze) sg uruchamiane wedlug stosowanej sygnalizacji
specjalistycznej stuzby meteorologiczne;j.

Agrotechnika na winnicach polega m.in. na stosowaniu herbi-
cydéw. Pozostawia sie co drugi rzad bez opryskéw chemicznych.
Ten system ma duzo zalet, gdyz pozwala na komunikacje w rze-
dach plantacji bez zadeptywania spulchnionej gleby. Wada tego
sposobu prowadzenia winnicy polega na tym, Ze grona do$¢ nisko

zwisajace nad nieokryta glebg ulegaja zanieczyszczeniu podczas
intensywnych opadéw deszczu. Dotyczy to szczegdlnie koicowego
etapu wegetacji. Zanieczyszczenie gron ziemia ma skutek nie tylko
estetyczny, ale réwniez chemiczny, poniewaz odbijane od ziemi
krople deszczu przenoszg na grona iliscie wraz z czastkami gleby
takze rozpuszczone mineraly glinu.

Krajobraz winiarski Ontario wyglada w ten sposob, ze w zwar-
ty kompleks winnic s3 wbudowane cale kompleksy ustugowe,
gastronomiczne i handlowe. Oferowane sg w nich lokalne wyroby
poza winem, jak przetwory owocowe, sery, soki, napoje, a nawet
pobyty typu agroturystycznego. Cale wybrzeze jezior i rzeki taczy
tzw. autostrada prowincjonalna. Gléwnym produktem tego regio-
nu sg naturalnie wina. Wytwarzane tu s wina czerwone, biate
i czesto spotykane, typowo kanadyjskie wina lodowe (Icewine).
To ostatnie, mimo ze bardzo drogie, sa poszukiwane i maja dobra
marke. Sprzedaje sie je w matych butelkach. Icewine jest bardzo
stodkie. Z biatych win mamy duzy wybér na bazie odmian Char-
donnay, Sauvignon Blanc, Gewiirztraminer, Riesling, Pinot gris,
a z czerwonych Pinot noir, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Merlotiin. Charakterystyczng cechg ontaryjskich winnic w odréz-
nieniu od zielonogorskich jest to, Ze sa uprawiane praktycznie
jako odmianowe monokultury, nasadza si¢ w nich najwyzej 2-3
odmiany. Ten system rozpowszechniony jest tez np. na winnicach
Beaujolais czy Nadrenii. Taki system uprawy bedzie mozliwy
réwniez u nas, kiedy okresli sie precyzyjnie wlasciwa rejonizacje
odmian i zainteresowan wlasciciela plantacji.

Na zakonczenie przytocze stowa Jana Zakrzewskiego, autora
ksigzki ,,Ameryka Kanadyjska” (1988): ,,Goscinny Ontaryjczyk na
powitanie goscia zawsze wyciagnie z szafy butelke wina, rozleje
jasny plyn do kieliszkdw, wzniesie toast, a potem czeka na reakcje.
Gos¢ posmakuje i jesli jest dobrze wychowanym smakoszem powi-
nien powiedzie¢: dobre jest to francuskie wino”. Skad bowiem ma
sie domysla¢, ze to lokalny produkt ontaryjski? Twarz gospodarza
rozjarzy sie pelnym usmiechem”.

* Dr Karol Gajewski, winiarz, absolwent zielonogorskiego technikum
winiarskiego, cztonek-zatozyciel Lubuskiego Stowarzyszenia Winiarskiego.

Swiety Urban | na winnicy
Zygmunta Pretkowskiego
U Michata’. Rzezba w lipie,
dtuta Grzegorza Hadzic-
kiego z podzielonogdrskiej
Swidnicy staneta w kwiet-
niu 2011 roku w Zielonej
Gorze przy ul. Wyczotkow-
skiego 35, z okazji szostych
urodzin wnuka, ktorego
imie jest w nazwie winnicy.
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Winobraniowe konkursy win
Zielona Gora 2011

Celem konkurséw jest pro-
mowanie odradzajacej sie
w kraju produkeji win grono-
wych oraz tradycji domowe-
go wytwarzania win. Orga-
nizatorem sg Urzad Miasta
Zielona Goéra, Zielonogor-
skie Stowarzyszenie Winiar-
skie oraz Magazyn ,,Swiat
Win”. Konkursy odbeda sig¢
w czasie Dni Zielonej Gory,
w dniach 10-18 wrzesnia
2011 r. Wina mozna dostar-
czy¢ osobiscie lub wysta¢ do
dnia 9 wrzesnia 2011 r. na
adres: Palmiarnia, ul. Wro-
clawska 12, 65-427 Zielona
Gora, z dopiskiem ,,Konkurs
Win”. Udzial w Konkursie Ogélnopolskim wyklucza udziat
w Konkursie Win Domowych i odwrotnie.

Regulamin IT Ogdlnopolskiego Konkursu Win
o nagrode ,,Grand Prix - Winobranie 2011”
pod patronatem Prezydenta Zielonej Gory

Warunki uczestnictwa:

. Konkurs przeznaczony jest dla wtascicieli winnic zarejestro-
wanych lub spelniajacych warunki rejestracji w europejskim
rynku wina i produkujgcych wina gronowe z upraw wia-
snych zgodnie z obowiazujagcymi w ich kraju przepisami.

. Wina nalezy dostarczy¢ w dwoch probkach, w butelkach
o pojemnosci 0,75 litra, z dolaczong informacja zawierajaca:
dane osobowe zglaszajacego, kategorie, rodzaj wina (stodkie,
wytrawne itp.), nazwe odmiany lub kilku odmian jesli byt
kupaz, rocznik.

. Jeden podmiot moze zgtosi¢ trzy wina w danej kategorii.
Udzial w konkursie jest bezptatny. Probki win biorgce udziat
w konkursie nie sg zwracane.

Warunki oceny win i uprawnienia komisji:

. Kategorie win: biale, rézowe, czerwone, musujace.

. Komisja sedziowska sklada si¢ z minimum 5 czionkéw,
wsrod ktorych beda osoby z miedzynarodowymi uprawnie-
niami do oceny win i przedstawiciel organizatora.

. Wina degustowane sg ,w ciemno” i oceniane w skali
100-punktowej, a trzej producenci win, ktérzy otrzymaja
najwieksza ilo$¢ punktéw, zostang dodatkowo wyrdznieni
trzema medalami Grand Prix Winobranie 2011 - zlotym,
srebnym i brazowym.

o W szczegélnych przypadkach komisja moze nie przyznac
nagrody w danej kategorii lub przyzna¢ nagrody specjalne
i wyréznienia. W przypadku réwnej iloéci punktow glos
decydujacy ma przewodniczacy komisji. Decyzje komisji sg
ostateczne. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo zmiany
terminu lub czasu trwania konkursu z przyczyn od nich
niezaleznych.

Wyniki konkursu:

Wryniki zostang ogloszone uroczyscie 17 wrzeénia o godzinie
20.00 podczas ,,Balu Winobraniowego” w Palmiarni, a takze
opublikowane na stronach internetowych Organizatoréw oraz
przestane do prasy branzowej i regionalnej. Uczestnicy, ktoérych
wina zostang nagrodzone w konkursie, moga zamieszcza¢ w mate-
rialach promocyjnych informacje o nagrodzie oraz graficzny
wizerunek nagrody, ktorego wersje elektroniczng otrzymajg wraz
z dyplomem i nagroda.

Sponsorzy nagréd: Urzad Miasta Zielona Gdra, Magazyn
»Swiat Win”, sklep Winiarz.pl, Zielonogérskie Stowarzyszenie
Winiarskie.

Regulamin IX Konkursu Win Domowych

Konkurs odbedzie si¢ w Palmiarni, w niedziele 11 wrzesnia
br., w godzinach 10.00-15.00.

Warunki uczestnictwa:

o Konkurs przeznaczony jest dla mieszkancéw regionu, a tak-
ze wszystkich milosnikéw domowych wyrobéw winiarskich
w kraju, ktérzy wytwarzaja wino amatorsko.

o Wino nalezy dostarczy¢ w butelce o pojemnosci 0,75 litra,
z dolaczong informacja zawierajacg: dane osobowe zgla-
szajacego, kategorie, rodzaj wina (stodkie, wytrawne itp.),
nazwe odmiany, owocu lub kilku surowcéw jesli byt kupaz,
rocznik. Wino mozna donie$¢ takze w dniu trwania kon-
kursu, w godzinach 10.00-11.00.

o Jeden podmiot moze zglosi¢ trzy wina w danej kategorii.
Udzial w konkursie jest bezptatny. Probki win biorgce udziat
w konkursie nie sg zwracane.

Warunki oceny win i uprawnienia komisji:

o Kategorie win: gronowe (biale i czerwone) i owocowe.

o Komisja s¢dziowska sktada si¢ z minimum 3 oséb. Wina
degustowane sg ,,w ciemno” i oceniane w skali 100-punk-
towej. W szczegolnych przypadkach komisja moze nie
przyznac nagrody w danej kategorii lub przyzna¢ nagrody
specjalne lub wyrédznienia. W przypadku réwnej ilosci
punktéow glos decydujacy ma przewodniczacy komisji.
Decyzje komisji sa ostateczne. Organizatorzy zastrzegaja
sobie prawo zmiany terminu, lub czasu trwania Konkursu
z przyczyn od nich niezaleznych.

Wyniki konkursu:

o Wyniki zostang ogloszone w Palmiarni, w dniu trwa-
nia konkursu, o godzinie 14.00, a takze opublikowane
na stronach internetowych organizatoréw oraz prze-
stane do prasy regionalne;.

o Sponsorzy nagréd: Urzad Miasta Zielona Gora, Maga-
zyn ,Swiat Win”, sklep Winiarz.pl, Zielonogérskie
Stowarzyszenie Winiarskie.
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Przemystaw Karwowski

Jarzebiak

- zielonogorska tradycja

Jarzebiak, jedna z najbardziej popularnych
w latach szes¢dziesigtych i siedemdziesigtych
ubieglego wieku wodka owocowa, zniknat z kra-
jowych list produkeji. Kojarzony jest z Izdebni-
kiem kolo Kalwarii Zebrzydowskiej, gdzie juz
przed pierwsza wojng $wiatowa wytwarzala go
fabryka ksiecia Rainera Habsburga z Zywca, a jak
twierdza mieszkancy tej miejscowosci, tajem-
nice sktadu zabral do grobu ostatni wtasciciel
wytworni — Jakub Lewakowski. A przeciez Jan
Roenig, pierwszy kierownik produkeji Lubuskiej
Wytwoérni Wodek Gatunkowych, zdobywat
doswiadczenie w Izdebniku i wprowadzit jarze-
biak do produkcji w Zielonej Gorze w 1950 roku.
W naszym mie$cie wytwarzany byt tez jarzebiak
na winiaku, ciekawe polaczenie aromatéw jarza-
bu i debu.

Jarzab pospolity, jarzebina, Sorbus aucuparia,
to drzewo osiagajace do 15 m wysokosci. Ma
liScie nieparzysto pierzaste, o listkach lance-
towatych; owoce kuliste, koralowo-czerwone,
gorzkie i cierpkie, zjadane przez ptaki. Wyste-
puje w calej Europie oraz na zachodniej Syberii
i w Azji Mniejszej; w Polsce ros$nie na calym
obszarze, w lasach i zaroslach. Kwiaty i owoce
sg stosowane w schorzeniach watroby i jako
leki witaminowo-dietetyczne. Owocow uzywa
sie takze w przemysle spozywczym, do wyrobu

NA WINIAKU

przepisy zalecaly zbiera¢ owoce jarzebiny po
pierwszych przymrozkach. Wynikalo to z tego,
ze surowe owoce zawieraly kwas parasorbinowy,
ktory dziata draznigco na blony sluzowe, ale
tatwo rozklada sie podczas mrozenia. Dodatko-
wo, przemrozenie dzielito wielocukry na cukry
prostsze i owoce jarzebiny stawaly sie stodsze.
Réwniez ogrzewanie i suszenie powoduje rozpad
szkodliwego kwasu parasorbinowego.
Receptury na nalewki i likiery jarzebino-
we byly rozpowszechniane juz w XIX wieku
w wielu ksigzkach kucharskich, np. znajdziemy

wodek gatunkowych i marmolad. Owoce jarzebi-
ny zawieraja wiele waznych dla ludzkiego zdrowia
skfadnikéw. Sg to witaminy B, C, E, PP i K oraz

BN-EVE142.06

prowitamina A - stad zastosowanie przy leczeniu awitaminozy,
sklerozy oraz wzmacnianiu serca i naczyn krwionosnych. Znaj-
duja sie w nich takze kwasy organiczne, karotenoidy, flawonoidy,
antocyjany, substancja gorzka, pektyny, garbniki i cukry ztozone.
Juz w medycynie ludowej owoce tego drzewa, ze wzgledu na wta-
snosci moczo- i zélciopedne, byly uzywane do leczenia choréb
nerek, watroby, woreczka zdétciowego i zaburzen trawiennych.
Podobnie jak zZurawine dodawano je do ciezkostrawnych i thu-
stych potraw, a przetwory zawierajace garbniki pomagaty przy
niezytach przewodu pokarmowego i przy braku apetytu. Stare

JARZEBIAK

NA WINIAKU

Jarawbsigh Na Wintaks jest unilalowys
rutakien poihim Aromst orar
mwdrigera @rohinee. Ko owecr
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w je uLucyny Cwierczakiewiczowej w ,,Jedynych
praktycznych przepisach konfitur, konserw,
sokow, marynat, wedlin, wodek, likieréw, win
owocowych, ciast i t.p.”, wydanej w Warszawie
w 1893 roku. Ze schytkiem XIX wieku wigze si¢
tez historia najbardziej znanej wtedy wytworni
jarzebiakéw w Polsce. W 1891 roku majatek
w Izdebniku zakupit arcyksiaze Rainer Habs-
burg, a kilka lat pézniej administrujacy w jego
imieniu Ludwik Seeling zalozyl we dworze
stynng Fabryke Wédek Zdrowotnych i Likie-
réw produkujacg gtéwnie jarzebiak, jarzebinke
ikrem jarzebinowy. W 1919 roku Habsburgowie,
nie bedacy obywatelami Polski, obawiajac si¢
konfiskaty sprzedali wlosci izdebnickie Lwow-
skiemu Bankowi Ziemskiemu Kredytowemu,
od ktoérego trzy lata pdzniej majatek odkupit
Zygmunt Lewakowski, bogaty Iwowski przedsiebiorca i senator
IT RP. W 1930 roku scheda przeszta na jego syna Jakuba, ktdry
byt ostatnim wlascicielem wytworni i wiadal nig do 1945 roku.
W Izdebniku pracowal wtedy Jan Roenig, ktéry odbyt wiele
podrézy zagranicznych zdobywajac potprodukty dla fabryki
wodek Jakuba Lewakowskiego. Powojenne losy skierowaty go do
Zielonej Gory, gdzie zostal kierownikiem produkcji w tworzo-
nych na bazie poniemieckich przedsiebiorstw Zakladach Prze-
mystowych Panstwowego Monopolu Spirytusowego w Zielonej
Gorze. Tam, po zatwierdzeniu 28 lutego 1949 roku receptury jego
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LUBUSKA w~nwduwm WODEK
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autorstwa, rozpoczal produkeje jarzebiaku w czerwcu nastepnego
roku'. Czym charakteryzowala si¢ ta gatunkowa wodka owoco-
wa? Przytoczmy kilka definicji. Jarzebiak wedlug definicji Jana
Cieslaka to ,nalew na owoce jarzebiny gorzkiej (lekko przemro-
Zone), uzupetniony nalewami na sliwki suszone, rodzynki i figi

WYTRAVWNY
ROWAN FLAVOURED DAY VODKA

| PRODUCE DFPOLAND . . |

! Zestawienie kalkulacyjne kosztéw wytwarzania wodek gatunkowych Zakladow
PMS w ZG za m-c czerwiec 1950 r. APwZG, LWWG, sygn. 516.

20

fl wmosyems PRODUKIWANE 4 A SUROWCACH, B
A MATURALNYCH: SDMACH, NALEWACH: DESTYLATACH
Qz» OWOoCOW, ZIOL i KORZENI

P

oraz aromatyzowany dodatkiem naturalnego destylatu z wina
gronowego’?, a wedlug normy branzowej BN-81/8142-06: ,,wodka
owocowa w sktad ktérej wchodzg surowce podstawowe: spirytus
rektyfikowany zwykly, nalew i destylat jarzebinowy, nalewy aro-
matyczno smakowe, cukier i woda”.

Mozemy to skonfrontowa¢ z rzeczywistoécia, poréwnujac
z zachowana specyfikacjg zuzytych materiatéw i potfabrykatow.
Zawieralta ona: syrop cukrowy bialy, karmel, nalew z suszonej
jarzebiny, destylat jarzebinowy, destylat winny jugostowianski,
spirytus jarzebinowy oraz nalewy: rodzynkowy, figowy i na suszo-
ne $liwki. Wodka zdobyta duza popularnos¢ i wielokrotnie byty
o niej wzmianki w publikacjach. Jak wspomina znany zielonogér-
ski historyk, Wtadystaw Korcz: ,W roku 1951 fabryka otrzymata
nazwe Lubuskiej Wytwérni Wodek Gatunkowych. Od tego czasu do
chwili obecnej wytwornia znacznie si¢ rozwingla, zwigkszajgc swojg
produkcje z 200 tysigcy litréw do ponad 4 milionéw. Do niedawna
wytwarzano tu ponad 40 gatunkow réznych wédek i likieréw. Jako
surowiec wykorzystuje sig gtéwnie sliwki, wisnie, jabtka, jarzebi-
ne, jatowiec, jezyny i tarning. Specjalnoscig Lubuskiej Wytworni
Wédek Gatunkowych sq winiak i jarzebiak, ktére na wielu wysta-
wach i targach otrzymaly medale za swg doskonalg jakos¢. Dzigki
temu wzrosto réwniez zainteresowanie zagranicznych odbiorcow
zielonogorskimi wédkami i likierami (szczegdlne uznanie zdobyt
sobie jarzebiak)™.

2 Jan Cie$lak: Od abboccato do zubréwki. WNT Warszawa 1978, s. 173.
* Wtadystaw Korcz, Studia Zielonogérskie, Tom VII, Zielona Gora 2001, s. 254.
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The State Spirits .-1 onopoly in Poland

JARZEBIAK

40%vol. 75cl
PRODUCED AND BOTTLED IN POLAND

16 kwietnia 1953 roku zostata zatwierdzona norma resortowa
RN-53/MPRiS-E43, gdzie w punkcie 1.1 stwierdza sie: ,,przed-
miotem normy jest wodka gatunkowa pod nazwg ,Jarzebiak”
produkcji Lubuskiej Wytwérni Wodek Gatunkowych w Zielonej
Gorze”. Historia LWWG zostata takze opisana przez Tadeusza
Zalewskiego w pracy zbiorowej pod redakcja Jozefa Popkiewi-
cza: ,Zaklady przemystu kluczowego w wojewoddztwie zielono-
gorskim”, z serii ,,Monografie Lubuskie”, wydanej w Zielonej
Gorze w 1966 roku. W rozdziale poswieconym skupie owocéw
przemystowych podkreslone jest ,dobre sytuowanie wytwoérni do
bazy surowcowej pochodzenia lesnego (jarzebina, jatowiec, jezyny,
tarnina itd.), z uwagi na olbrzymie obszary lesne, zajmujgce okoto
43% terenu wojewddztwa”. Pozwalalo to na duzy poziom produkcji,
w niektorych latach siegajacy przeszto p6t miliona litréw rocznie,
i umozliwialo eksport nie tylko do krajéw europejskich, ale i na
inne kontynenty np. do Brazylii, Japonii czy Australii. Oprocz
»Jarzebiaku”, zaktad mial tez w latach pieédziesigtych w ofercie
inne wyroby oparte na nalewach jarzebinowych: ,Jarzebinke”
o mocy 35% i wprowadzony do produkcji pézniej ,, Likier jarzebi-
nowy” o mocy 28%. Do wytwarzania po6lstodkiej jarzebinki uzy-
wano spirytusu rektyfikowanego, wody, morséw jarzebinowego
i porzeczkowego, nalewu na suszone owoce jarzgbiny, destylatu
jarzebinowego, bialego syropu cukrowego, karmelu oraz barwnika
czerwonego. Zgodnie z norma mogta mie¢ tez moc 40%'. Stabszy
likier jarzebinowy zawierat nalew na jarzebine, moszcz porzecz-
kowy i jabtkowy oraz deserowe wino gronowe. Tak dowcipnie i
krotko scharakteryzowali go autorzy branzowego katalogu: ,,wyréb
dla amatoréw pewnej cierpkosci w wédce™.

Nie zartowano natomiast z kolejnego wyrobu na bazie nalewu
jarzgbinowego - jarzgbiaku na winiaku. Dlaczego? Opisal to ze

! Norma resortowa RN - 54/MPRiS - E 116.

?Jan Cieélak i Stanistaw Piskowski: Katalog Wyrobow Spirytusowych. Warszawa
1965, s. 31.

swada w swoich wspomnieniach dlugoletni dyrektor LWWG
Stanistaw Palonka. Zapraszamy do lektury obok. ,,Jarzebiak na
winiaku”, te wybitnie zielonogérska specjalnosé, wytwarzano
jeszcze w pierwszej dekadzie lat dwutysiecznych. Jak pisano o niej
w prospektach reklamowych: ,,atrakcyjna, wysokogatunkowa wod-
ka typu koniakowego, produkowana ze zwiekszonym dodatkiem
szlachetnych surowcow, jak oryginalny destylat z win francuskich
oraz wino gronowe typu potudniowego. Przed rozlewem dlugo
lezakuje w kufach debowych. Uzyskuje barwe jasnobrgzowg oraz
zapach i smak jarzebinowo-winiakowy”. Recepture autorstwa
zespolu: J. Roenig, J. Ciedlak i S. Palonka zatwierdzono do pro-

J. Roenig podczas pracy. Archiwum rodzinne

dukeji 21 marca 1969 roku. Sprzedawany w katowych butelkach
wyrob, w latach 1972-1977 i 1979-1980 posiadal najwyzszy znak
jakosci ,,Q”, (za$ I klase tylko przez 1978 rok). Duzym sukcesem
mig¢dzynarodowym byt zfoty medal na Migdzynarodowej Olimpia-
dzie Jako$ci w Rotterdamie w 1971 roku. Stosowano kilka etykiet,
poczatkowo mial moc 43° o w koricowym okresie produkeji 40°.

Na wniosek autora jarzebiak i jarzebiak na winiaku zostaty
wlipcu 2010 roku wpisane na Liste Produktéow Tradycyjnych Woje-
wodztwa Lubuskiego. Warto pamietac o ,,Jarzebiaku na winiaku”
iw przysztosci wznowic jego produkcje, gdyz wyréb ten, jak mato
ktéry, nawigzuje do specyfiki naszego regionu, znanego w kraju
dzieki swoim lasom i winnicom.

Wydanie doflnansowano ze érodkéw Urzedu Miasta Zielona Géra

wmlarz

Pismo wydawane przy wspétpracy Zielonogdrskiego SIowarzyszenia Winiarskiego

Redaktor naczelny: Mirostaw Kuleba
Zastepca redaktora naczelnego: Marek Senator
Sekretarz redakcji: Przemystaw Karwowski
Adres redakciji: ul. Wyspiariskiego 40/9 - 65-036 Zielona Géra
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Stanistaw Palonka*

O ,Jarzebiaku” i ,Jarzebiaku na winiaku” - wyrobach Lubuskiej Wytwor-
ni Wodek Gatunkowych w Zielonej Gorze, czyli historia o tym, jak mozna
zrobic dobry produkt, jak go popsuci jak sie starac¢ go naprawic

W latach 50-tych
i na poczatku lat
60-tych ogromna
popularnosé¢ zdo-
byt produkowany
w Zielonej Gorze
jarzebiak - i to
do tego stopnia,
ze kazde spotka-
nie urzedowe,
urzedowo-towa-
rzyskie i towa-
rzysko-rodzinne
wymagato, aby
jarzebiak cho¢-
by symbolicznie
pojawit sie na stole. Jezeli ten warunek nie byl spetniony, gospo-
darz lub organizator imprezy moégt by¢ potraktowany jako czto-
wiek niezaradny, a tym samym budzacy watpliwosci, czy jest
odpowiednim kandydatem do awansu w hierarchii rodzinnej,
a szczegolnie spolecznej, gospodarczej i politycznej. Ten ostatni
wzglad powodowal, ze spragnieni awansow i wysokich stanowisk
warszawiacy oczekiwali, aby kazdy jadacy stuzbowo do stolicy
zielonogodrzanin koniecznie targal ze sobg najlepiej kilka butelek
jarzebiaku, ktory okazany przetozonym nobilitowal kandydata do
wyzszych stanowisk. Ta reglamentacja wynikata z zelaznej zasady,
jaka przyjelismy w Zielonej Gérze: ze nie moze wyj$¢ na rynek
wyrdb, ktéry nie przejdzie calego, wymaganego dla niego cyklu
technologicznego na wszystkich etapach wytwarzania.

Wielko$¢ produkeji tego wyrobu oczywiscie rosta, ale popyt
i tak ja wyprzedzal. Byla to wymarzona sytuacja dla producenta,
a przy zachowaniu wymogoéw wysokiej jakosci dobra takze dla
produktu. Niestety, urzednicy ze Zjednoczenia Przemystu Spiry-
tusowego, mimo protestow z naszej strony, pozwolili produkowa¢
jarzebiak na zielonogodrskiej recepturze jeszcze kilku zaktadom
spirytusowym, m.in. w Poznaniu, Starogardzie Gdanskim, J6ze-
fowie i Bielsku Biale;.

Autorem receptury byl wieloletni pracownik sprawujacy
funkcje kierownicze w komérkach produkeyjnych zielonogoérskiej
wytworni, Jan Roenig. Sam pomyst wyrobu wynidst z matej
fabryczki w Izdebniku, ktéra specjalizowata si¢ w wytwarzaniu
jarzebiakow, a w ktorej Roenig pracowal. Recepte opracowat
samodzielnie i przy jego udziale zostala ona wprowadzona do
produkcji. Nie mozna powiedzie¢, ze w innych zaktadach jarze-
biaku nie potrafiono zrobi¢. Jednakze inne warunki, inne zrédta
surowcow, inni ludzie i ich nawyki powodowaly, ze powstajace tam
produkty wykazywaty pewne réznice w ocenie degustacyjnej. A ta
ocena, mimo iz parametry fizyko-chemiczne s3 poréwnywalne lub
identyczne, ma zasadnicze znaczenie dla produktu spozywczego
przeznaczonego do bezposredniej konsumpciji.

Smakosze natychmiast te rdéznice wychwycili i w narodzie
zaczetakrazy¢ wiesé, ze jarzebiak sie popsut. Bo konsumenta nie da
sie przekonad, ze jakakolwiek zmiana wprowadzona do produktu
spozywczego moze stuzy¢ poprawie jego jakosci. Zielonogorski
jarzebiak, wytwarzany od poczatku bez najmniejszej réznicy,
zdaniem czes$ci konsumentéw tez ulegt pogorszeniu. W jakim$

Wieczor Mistrzow i Winnic, 25 maja 2010 ., Piekarnia Cichej Kobiety.
Stanistaw Palonka z prowadzacym spotkanie dziennikarzem Radia Zachdd,
Konradem Stanglewiczem. Fot. Przemystaw Karwowski
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momencie dat temu wyraz Andabata, piszac na famach ,,Gazety
Zielonogorskiej”, organu Wojewodzkiego Komitetu PZPR, ze
jarzebiak jest juz nie ten sam co kiedy$. Na co zresztg otrzymatl
w tej samej gazecie odpowiedz, iz jarzebiak jest ten sam, tylko
spozywajacy ma zniszczone kubki smakowe.

Efektem tego zamieszania byt gwaltowny spadek spozycia
jarzebiaku i wysocy urzednicy w Warszawie zaczeli szukad ratun-
ku. Wymyslono, ze do$wiadczony zesp6t autorski w osobach Jana
Cieslaka i Stanistawa Palonki winien przystapi¢ do pracy, aby
zaproponowac rozwigzanie przywracajace jarzgbiakowi utracong
cze$¢. Byl to przetom lat 1967/1968. Zespo6l wykombinowal, ze
zbliza si¢ wiekopomna chwila, kiedy umilowana ojczyzna Pol-
ska Rzeczpospolita Ludowa bedzie obchodzi¢ jubileusz 25-lecia
swojego erygowania. A mialo to by¢, jak wiadomo, 22 lipca 1969
roku. Oczywiscie natychmiast powstal pomyst, aby wyréb przy-
bral nazwe ,,Jarzebiak jubileuszowy” i pod ta nazwa robocza przez
ponad rok trwaly dalsze przymiarki, ktérych byla niezliczona
ilo$¢. A to z tego powodu, Ze wyrobowi postawiono ekstremalnie
trudne warunki. Bo, po pierwsze, mial by¢ dobry, po drugie miat
by¢ inny niz jego poprzednik, po trzecie mial by¢ znacznie drozszy,
aby nawigzywa¢ do towardw z wyzszej potki i nie ulega¢ maso-
wemu wykupowi, po czwarte mial posiada¢ piekne opakowanie
i po piate weszcie mial nawigzywac do jubileuszu, bedac wkladem
LWWG i za jej posrednictwem calego przemystu spirytusowego
w uczczenie Polski Ludowe;j.

Przyszli autorzy nie przejeli si¢ zbytnio cala otoczkg, jako ze
obaj mieli spore poczucie humoru, ale do pracy sie przylozyli.
Poniewaz socjalizm nie wyzul ich z uczciwosci, produktowi
z zalozenia drogiemu dali szlachetniejszy wktad surowcowy,
wzbogacajac recepture w dodatki importowane z tzw. krajow kapi-
talistycznych, takie jak lezakowany destylat winny, figi, rodzynki,
daktyle. Na pytanie, dlaczego importem tych surowcoéw wspieraja
zarfoczny kapitalizm, autorzy z powaznymi minami odpowiadali,
ze okoliczno$¢ 25-lecia Ludowej Ojczyzny jest zbyt powazna, aby
kierowa¢ sie przy jej uczczeniu kramarskimi oszczednosciami.
Nikt na zadnym szczeblu tej tezy nie miat odwagi podwazy¢ i tak
powstal bardzo przyzwoity wyréb.

Mimo ogromnych klopotéw z pozyskaniem, jak to sie wtedy
mowilo, porzadnych, a nietypowych butelek oraz ztoconych etykiet
(brak zfota!), Lubuska Wytwoérnia Wédek Gatunkowych staneta
na wysokosci zadania. Pierwsza partia trunku, ktorego nazwe
staraniem autoréw zmieniono z ,,Jarzebiaku jubileuszowego” na
»Jarzebiak na winiaku” (stowo jubileuszowy pozostawiono na
krawatce), zostata rozlana w czerwcu 1969 roku, na miesiac przed
dniem jubileuszu. Dzigki temu nasz jarzg¢biak mégt w owym histo-
rycznym dniu znalez¢ si¢ na stotach i w Sokoélce, i w Ustrzykach
Dolnych, i w Dziwnowie, stowem w kazdym zakatku Jubilatki.
Potem rozlano nastepng partie i kolejne. Wyréb sie¢ przyjat zna-
komicie, byt wyrdzniany i nagradzany, w tym zlotym medalem
na Miedzynarodowej Olimpiadzie Jakosci w Rotterdamie w 1971
roku.

* Stanistaw Palonka, po uzyskaniu dyplomu mgr. inz. chemii na Politechnice
Lédzkiej, od 1956 roku pracownik Lubuskiej Wytworni Wédek Gatunkowych
»POLMOS” w Zielonej Gérze, poczatkowo jako majster, pdzniej starszy majster,
kierownik dziatu, z-ca dyrektora, od 1975 do 1997 dyrektor zaktadu.
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Maltgorzata Grad

Wino i kuchnia, a moze kuchnia
i wino? Kulinaria winiarskie z mata
szczypta filozofii zdrowia i zycia (2)

Czy przypominacie sobie, drodzy czy-
telnicy, okre$lenie: ,znajacy Jozefa”?
Wiekszos$¢ czytelniczek pamieta je na
pewno, bo nie bylo chyba dziewczynki,
ktora nie wzruszalaby si¢ przygodami
rudowtosej Ani z Zielonego Wzgérza.
Lucy Maud Montgomery stworzyla na
famach swych powiesci to wspaniate
okreslenie oznaczajgce ludzi nadajacych
na tej samej fali, wiecznych marzycieli,
| Zyjacych nie do konica w ramach cia-
snego, poukiadanego $wiata. Dla mnie
sg takimi ci, ktérzy doceniaja zupy. To
ludzie, ktorzy z powagg potrafia wymienia¢ poglady na temat
wyzszo$ci pomidorowej ugotowanej na giczce cielecej, wiedza, ze
podstawg porzadnego rosotu jest co najmniej trzygodzinne goto-
wanie ekstraktywnego wywaru szpikowej wolowiny z dodatkiem
bogatego bukietu warzyw i przypraw i nigdy, przenigdy zasiadajac
do talerza takiego rosolu nie zapytaja: ,,jest magi?” Zapewniam, ze
ci sami ludzie chetnie podyskutuja o podanym wtasnie positku,
jak réwniez docenig wszystkie jego zalety, zwlaszcza, jesli bedzie
sporzadzony w duchu slow food i z wykorzystaniem idei ,,jednego
kilometra”. Bedg tez wiedzieli, Ze podane do niego wino powinno
do tej idei nienagannie pasowac.

Propagowany na ostatnich Targach Salone del Gusto w Tury-
nie projekt strefy ,jednego kilometra” przeznaczony jest gtéwnie
dla restauracji. Jego motywem przewodnim jest zwigzek miedzy
obszarem geograficznym a jedzeniem, za$ istotg propagowanie
w menu potraw regionalnych z jednoczesnym korzystaniem
wylacznie z produktéw wytwarzanych w najblizszej okolicy. Ttu-
maczac to w sposob prosty, chodzi o podawanie np. w warszawskiej
restauracji pyzow z kartofli od pana Edka spod Marek, z farszem
z kapusty od pani Broni z Zgbkéw, okraszonych skwareczkami ze
$winki, ktéra wychowata sie w obdrce gdzie$ koto Otwocka. Liczne
$wiatowe przyklady $wiadczg o tym, Ze ta pozornie wsteczna idea
jest kluczem do spektakularnego sukcesu wlascicieli restauracji,
ktérzy w nig uwierzyli.

Najlepszym przyktadem jest tu chyba renesans tzw. kuchni
nordyckiej reprezentowanej przez genialnego kucharza Rene
Redzepi, wlasciciela kopenhaskiej restauracji Noma, ktdra zajeta
w roku 2010 pierwsze miejsce w plebiscycie na najlepsza restauracje
$wiata miesiecznika ,,The Restaurant”. Podstawg tego ogromne-
go wyrdznienia jest prosta filozofia szefa kuchni: tylko wlasne,
lokalne potrawy, sktadniki i metody. W menu nie znajdziemy
zatem wolowiny czy kurczakéw, ale mieso grenlandzkiego wota
pizmowego doprawione rodzimymi ziolami, podane z dodatkiem
islandzkich alg i mtodych pedéw swierku. Brzmi szokujgco? Moze
troche, ale czy nie odczuwacie dreszczyku podniecenia na mysl
o sprobowaniu takich specjaléw? A jakie emocje moga towarzyszyé
zjedzeniu kolejnej porcji frytek z hamburgerem... Moze troche
podobne do tych, ktdre towarzysza degustacji kolejnego kieliszka
nienagannego francuskiego bordeaux lub kalifornijskiego char-
donnay... Nasze, zielonogdrskie wina, bardzo dalekie sg od tej
$wiatowej doskonaloéci, ale kazda ich proba to spotkanie z Nie-
spodzianka iz esencjg tej ziemi... Wyobrazmy sobie jak niezwykla
réznorodnos¢ smakow i tradycji moglyby zaprezentowaé nasze
lokalne placéwki gastronomiczne, gdyby ich wlasciciele uwierzyli
w idee¢ ,jednego kilometra”. Splataja sie tu wptywy kulinarnych

tradycji Kreséw, Polski centralnej, Slaska, Wielkopolski... Ciagle
jeszcze, zwlaszcza na wsiach, zyja ludzie mogacy podzieli¢ si¢ ta
spuscizng, przekazad stare, oryginalne i sprawdzone receptury. Tak
wiec uwierzcie, wlasciciele lokalnych restauracji, jak uwierzylismy
my - winiarze! Znajdziemy si¢ wtedy wspdlnie w zacnym gronie
ludzi znajacych Jézefa, a poniewaz nic tak korzystnie nie wplywa
na dobrg atmosfere jak udany biznes, juz niebawem dostarczymy
do waszych lokali wspaniale miejscowe wino!

Mata szczypta filozofii rozrosta si¢ chyba do zbyt duzych roz-
miardéw, a mieliémy wszak spotkac sie przy zupie. Uwielbiam zupy,
naprawde, wprost nie moge si¢ bez nich oby¢! Troche podobnie jest
z winami, s3 jednak pewne kryteria i wzorce wyboru, ktérych si¢
trzymam, ale ktore s absolutnie subiektywne. Chetnie podziele
sie nimi z Czytelnikami, a nuz odezwa si¢ jakies glosy sprzeciwu
i zacznie polemiczna acz przyjacielska pogawedka przy positku?

Porzadna zupa musi mie¢, zupelnie jak wino, mocny krego-
stup! Nie uzyskamy smacznej zupy bez solidnego, esencjonalnego
wywaru, tak jak nie bedzie poprawnego wina z byle jakich owo-
cow. Basta! Kazda zupa jest dobra, ale to, jaka w danym czasie
najlepiej nam sluzy i smakuje, zalezy po prostu od pory roku.
Zupelnie podobnie jest dla mnie z winami. Zimga wlasciwie nie
tykam win bialych, mineralno-owocowych, zarezerwowanych
dla lata, chetnie natomiast pijam starsze czerwone, ztozone wina
z posmakami korzenno- czekoladowymi. Rose wspaniale pasuje
do wiosny, bo jest takie $wieze, pachnie mlodoscig i ma nutke
nieobliczalnosci... a melancholijne nuty jesieni komponuja si¢
z glebia i ztozonoscig smaku delikatnego wermutu. Kazda pora
roku ma tez dla mnie przypisany niezbedny i nieodzowny zestaw
zup. Wiosna to oczywiscie bialy wielkanocny barszcz i wspaniata
szczawiowa z delikatnego mlodego szczawiu. Lato nie obejdzie
sie bez cebulowej, rybnej i neapolitanskiej. Jesien kojarzy mi sie
z czosnkowa, a zwlaszcza z dyniowa. A zima to grzybowa, krupnik
i rosot. Chociaz rosot, o réznym stopniu intensywnosci wywaru
i uzytych dodatkéw, zidt i przypraw, podobnie jak wszelkiego
rodzaju zupy jarzynowe, na czele z poczciwa, niedoceniang kar-
toflanka, jadam chetnie przez caty rok.

Za oknem prawdziwe upalne lato, dla ktdrego wlasciwa zupa
jest CEBULOWA

Potrzebujemy okolo kilograma mlodej, delikatnej cebuli, ktorg nalezy pokroi¢
wkostke izeszkli¢ na 1-2 tyzkach oliwy z dodatkiem kawaleczka masta. Przed obie-
raniem i krojeniem cebuli nastawiamy w garnku wode na wrzatek, ok. 2 litry. Do
wrzatku wrzucamy zwigzane bialg bawelniana nitka gatazki tymiankuiestragonu
(ja mam z ogrodka, ale mozna hodowa¢ w doniczkach na parapecie kuchennym,
do czego szczerze zachecam), zeszklong cebule, odrobine biatego pieprzu i s6l do
smaku. Gotujemy do miekkosci, usuwamy galazki ziolek, a nastepnie miksujemy
lub tradycyjnie przecieramy przez sito. Dodajemy kieliszek lub dwa, w zalezno$ci
od upodoban, biatego, mocno wytrawnego wina. Zupe zagotowujemy powtornie,
na krétko, i sprawdzamy smak. Dobrze zrobi dodatek malej lyzeczki masta lub
$mietanki kreméwki, odrobiny §wiezo zmielonego pieprzu, moze jeszcze szczyp-
ty soli. Zupa powinna by¢ raczej zawiesista, aromatyczna, aksamitna i lekka. Sg
zwolennicy podawania jej z groszkiem ptysiowym, ale wedlug mnie wspaniale
smakuje z pszennymi grzankami podsmazonymi na patelni z oliwa z malutkim,
delikatnym dodatkiem czosnku. Smacznego!

POST SCRIPTUM, ktére musze dodaé, ale ktore tak naprawde
napisato samo zycie.

Gdybysmy jako ludzie i jako spoteczeristwa odwricili sig od
wszechogarniajgcej idei globalizacji chociaz w sferze kulinarnej,
hotdujgc opisanym powyzej ideom ruchu slow food, uniknelibysmy
z pewnosciq zagroze# takich, jak szeroko komentowana afera z
bakterig EHEC. Niemcy na pewno potrafig hodowac wlasne ogor-
ki, kazdy sam moze w prosty sposob skietkowaé w domu nasiona,
aby dodawac kietki do satatek, droga od producenta zywnosci do
konsumenta nie musi wydtuza¢ sie do setek i tysiecy kilometrow.
Wiszyscy na tym tracimy, no moze z wyjgtkiem wielu korporacyj-
nych posrednikow zarabiajgcych krocie na systemie przemystowej
produkcji zywnosci. Ogromnie spodobato mi si¢ hasto wyczytane
niedawno w jakiejs gazecie: ,, Mysl globalnie, jedz lokalnie”. Nama-
wiam do jego przemyslenia i stosowania w praktyce.
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ProWein: jedne z najwazniejszych na Swiecie targow
branzy winiarskiej po raz kolejny otworzg swoje
bramy w Diisseldorfie w dniach 4 — 6 marca 2012!

Tysigce profesjonalistow, setki nowych kontaktéw, udanych interesow
i intensywnej wymiany doswiadczen. Nastroje na Miedzynarodowych Targach
Win i Alkoholi— ProWein byly doskonate. Od 27 do 29 marca 2011 ponad 3 600
wystawcow z 50 krajow zaprezentowalo siebie i swoje produkty na targach
ProWein w Diisseldorfie. To o 200 wystawcoéw wiecej niz przed rokiem. Na
targach obecne byty wszystkie winiarskie kraje z Europy i zza oceanu. Zapoznac sie¢ mozna bylo réwniez
z oferta krajow bardziej egzotycznych w Swiecie winiarskim, jak na przykiad z Brazylig czy Indiami.
Ponad 39 000 fachowcéw z branzy przyjechalo nad Ren, by zapoznac¢ sie z tg jakze miedzynarodowa
ofertg. Ponad 80% z nich to osoby odpowiedzialne za zakup wina i napoi alkoholowych do restauracji,
hoteli i sklepow.

4 — 6 marca 2012: zapamietaj te date!

Po zakonczonej ogromnym sukcesem ostatniej edycji targow ProWein, rozpoczynaja sie przygotowania
do kolejnej odstony targéw. Targi ProWein 2012 odbedg sie w Diisseldorfie w dniach 4 — 6 marca 2012.
Kazdy, kto chciatby stac sie czescig tej miedzynarodowej imprezy i swietowac sukcesy jako wystawca
moze skorzystac z formularzy zgtoszeniowych dostepnych na oficjalnej stronie targéw www.prowein. de.
Diisseldorf po raz kolejny przywita najwazniejsze Swiatowe winnice, ktére zaprezentujg r6znorodnosc¢
swoich wyrob6ow. Tym samym ProWein stanie sie optymalng platforma biznesowa dla miedzynarodowego
handluwinamiialkoholami. W kombinacji zbogatym programem imprez towarzyszacych, strefa smakosza
czy pokazem specjalnym delikatesow ,Wine’s best friends* te wiodace na Swiecie targi ProWein oferujg
cenne sugestie i wiele koncepcji przynoszacych zyski. Juz teraz zapraszamy do Diisseldorfu!

Polskim wystawcom i odwiedzajgcym informacji dotyczqcych udziatu w odbywajgcych sie w Diisseldorfie targach
ProWein udziela bezplatnie polskie przedstawicielstwo — firma A.S. Messe Consulting Sp. z o.0. (tel.: 022/ 855
24 90, www.as-messe.pl). Zapraszamy!!





